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Liebe Kundin, lieber Kunde,

mit der Casa haben Sie eine Espresso-Kaffeemaschine der absoluten Spitzenklasse erworben.

Wir danken lhnen fiir Ihre Wahl und wiinschen lhnen viel Freude an lhrer Maschine und vor allem naturlich an der
Zubereitung von Espresso und Cappuccino in perfekter Qualitat.

Wir bitten Sie, diese Bedienungsanleitung vor Gebrauch der Maschine sorgfiltig durchzulesen und zu beachten.
Sollte der eine oder andere Punkt lhnen nicht klar und verstandlich sein, oder benotigen Sie weitere Informationen, so
bitten wir Sie, vor der Inbetriebnahme mit lhrem Hindler Kontakt aufzunehmen.

Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung an einem sicheren Platz griffbereit auf, um bei eventuellen Problemen auf
diese zurtickgreifen zu kénnen.

Dear customer,

with the Casa, you have purchased a high-quality espresso coffee machine.

We thank you for your choice and wish you a lot of pleasure while preparing perfect espresso and cappuccino with
your espresso coffee machine.

Read the instruction manual carefully before using the machine.

If you have any further questions or if you require any further information, please contact your local specialised
dealer before starting up the espresso coffee machine.

Please keep the instruction manual ready to hand for future reference.

Geachte Klant,

met de Casa, heeft u voor een topklasse espressomachine gekozen.

Wij danken u voor deze keuze en wensen u veel plezier met uw machine en uiteraard met het bereiden van de
perfecte espresso en cappuccino.

Wij verzoeken u, deze handleiding vé6r gebruik van het apparaat zorgvuldig door te lezen en in acht te nemen.
Mocht er iets niet duidelijk zijn, of wenst u aanvullende informatie, neem dan contact met de plaatselijke vakhandel
op, alvorens het apparaat in gebruik te nemen.

Bewaar deze handleiding op een vaste, makkelijk bereikbare plaats om deze bij eventuele problemen snel bij de hand
te hebben.

AyannTté teAdTn,

Me Tnv Casa, ayopdoate pia UPnAig oldTNTAG pNXavr) Kagé espresso.

20G EUXOPIOTOUKE YIO TNV ETIAOYT OOG KOl EUXOPOOTE VA EUXOPIOTNOEITE TOAU TNV TAPOOKEUT| TEAEIOU espresso
KQI cappuccino pE TNV pnxXavr Kagé espresso.

AIaBAOTE TPOCEKTIKG TO EYXEIPIOIO OBNYIWV TPIV XPNOIUOTOINCETE T PNXOVr).

Edv éxete emimAéov anopieg ) Qv emBUpEITE OTOIE0DATOTE EMITAEOV TTANPOPOPIES, TAPAKAAOULE
ETIKOIVWVAOTE pE TOV TOTIKO QVTIPOO WO TPIv BECETE O€ AEITOUPYIa TN pnXavr Kagé espresso.

MoapakaAoupe QUAGETE TO YXEIPIBIO 0BNYIWV YIA LEANOVTIKE avagopd.

ECM Espresso Coffee Machines
Manufacture GmbH

Dilsberger Str. 68

D - 69151 Neckargemiind / Heidelberg
Deutschland / Germany /

Duitsland / lepuavia

Tel. +49 (0) 6223 - 9255-0

Fax +49 (0) 6223 - 9255- 25

E-Mail / E-mail info@ecm.de

Internet www.ecm.de (Stempel des Fachhindlers / dealer’s mark/ stempel van

plaatselijke vakhandel / o@payida e§e1dIKeupévou
QVTITTPOCWTTOU)

10-2010
Technische Anderungen vorbehalten / Data subject to change without notice /
Technische wijzigingen voorbehouden / Ta aToixeia utrokeIvTal oe ahAayr] Xwpig TTpoeIdoTToinan
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Verwendete Symbole / Used symbols / Gebruikte symbolen/ ZUuoAd TTOU XpNOIMOTTOIOUVTAI

Vorsicht! Wichtiger Sicherheitshinweis fiir den Bediener. Beriicksichtigen Sie diese Hinweise um
Verletzungen zu vermeiden.

Achtung! Wichtiger Hinweis zur korrekten Bedienung der Maschine.

Caution! Important notes on safety for the user. Pay attention to these notes to avoid injuries.

Attention! Important note for the correct use of the machine.

Waarschuwing! Belangrijk voor de veiligheid van de gebruiker. Neem deze handleiding aandachtig
door om letsel te voorkomen.

Attentie! Belangrijk voor het juiste gebruik van de machine.

Mpoocoxn! ZnNUavTiKEG ONUEIWCEIG OXETIKA UE TNV AOPAAEIR TOU XPROTN. AWCTE TTPOCOXH O€
QUTEG TIG ONUEIWOEIS VIO VO OTTOQPUYETE TPAUUATIONOUG.

Mpoooxn! ZnuavTikA onueiwon OXETIKA PE T CWOTH XPon TNG MNXAVAG.
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DEUTSCH

1. LIEFERUMFANG

1 Filtertrager mit 2 Auslaufen

1 Zweitassensieb
1 Eintassensieb
1 Blindsieb

1 Messloffel

1 Tamper

1 Bedienungsanleitung
1 Reinigungspinsel

2. ALLGEMEINE HINWEISE

2.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

®

Sicherstellen, dass die Geratespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung
tbereinstimmt.

Anschluss der Maschine nur gemall den in Kapitel 4 aufgefiihrten Hinweisen durchfthren.
Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlieen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet
lassen.

Netzkabel nicht rollen oder knicken.

Kein Verlangerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.

Maschine auf eine stabile und waagerechte Flache stellen, um eine waagerechte Aufstellung zu
gewdbhrleisten.

Maschine nicht auf heiBe Flachen stellen.

Die Maschine nicht ins Wasser tauchen, unter flieBendes Wasser halten oder mit feuchten Hianden
bedienen.

Maschine nur von handlungsfihigen Erwachsenen bedienen lassen.

Maschine ist nicht dafiir bestimmt, durch Personen (einschlieBlich Kinder) mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fur ihre Sicherheit zustidndige Person
beaufsichtigt oder erhielten von ihr Anweisungen, wie das Gerit zu benutzen ist.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
Nicht im Freien betreiben, duferen Witterungseinflissen oder Gefriertemperaturen aussetzen.
Verpackung aullerhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

Nur Original-Ersatzteile verwenden.

Maschine nicht mit kohlensdurehaltigem Wasser, sondern nur mit weichem Trinkwasser (bis 4°
dH =Grad deutscher Harte) betreiben.

Maschine nicht ohne Wasser betreiben.

Bestehen Unklarheiten oder sollten weitere Informationen erforderlich sein, bitten wir Sie, sich vor Inbetriebnahme
der Maschine mit lhrem autorisierten ECM Manufacture-Fachhindler oder unserem Zentralkundendienst in
Verbindung zu setzen.

Unsere Gerate entsprechen den giiltigen Sicherheitsbestimmungen.
Reparaturen oder Austausch einzelner Komponenten dirfen ausschlieBlich von unserem Zentralkundendienst in
Neckargemiind / Heidelberg oder von autorisierten ECM Manufacture Service-Stellen durchgefiihrt werden.

Bei Nichtbeachtung tibernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht regresspflichtig.
Autorisierte Service-Stellen aulRerhalb Europas konnen Sie bei uns erfragen.
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DEUTSCH

®
®

Setzen Sie gegebenenfalls einen Wasserfilter / Wasserenthdrter ein. Sollte dies nicht ausreichen, um
eine Wasserhirte von bis 4° dH zu erreichen, ist zum Schutz der Maschine vor Kalkschaden auch eine
vorbeugende, periodische Entkalkung moglich. Setzen Sie sich vor einer solchen MaBnahme mit
Ihrem Fachhdndler in Verbindung. Beachten Sie unbedingt unsere Entkalkungsanleitung (Seite 12)
und schiitzen Sie so |hre Maschine vor teuren Reparaturmalnahmen.

Eine bereits verkalkte Maschine ist ausschlieflich durch Fachpersonal bzw. den ECM-
Zentralkundendienst zu entkalken, da hierzu eine eventuelle Teildemontage des Kessels und der
Verrohrung notwendig ist, um eine Verstopfung des gesamten Systems durch Kalkriickstande
(Kalkbrocken) zu verhindern. Bei einer zu spaten Entkalkung konnen erhebliche Schiaden an der
Maschine entstehen.

2.2 Bestimmungsgemile Verwendung

Die CASA darf nur fiir die Kaffeezubereitung, HeiBwasser- und Dampfentnahme verwendet werden. Sie ist nicht fur
den gewerblichen Einsatz bestimmt.

Jegliche Benutzung fiir andere Zwecke ist seitens des Herstellers untersagt und zu unterlassen. Fiir Schaden, die auf
nicht sachgemaRen Gebrauch zuriickzufiihren sind, ibernehmen wir keinerlei Haftung und sind auch nicht
regresspflichtig.

®

Dieses Gerat ist fiir die Verwendung im Haushalt und in folgenden Bereichen vorgesehen:
e Kiichen in Geschaften, Biiros oder anderen Arbeitsumgebungen;

e Landwirtschaftlichen Betrieben;

e Hotels, Motels oder anderen Unterkiinften;

e Unterkiinften mit Frihstiicksangebot.

3. GERATEBESCHREIBUNG

3.1 Geriteteile

Tassenablageblech, abnehmbar
Frischwasserbehalter (unter Tassenablageblech)
Kontroll-Lampe Ein/Aus griin

Ein- und Ausschalter

Kontroll-Lampe Dampf orange

Schalter Dampf

Brithgruppe

Filtertrager

9. Kaffeeauslauf

10. Kontroll-Lampe Kaffeezubereitung orange

© Nk ON =

11. Pumpendruckmanometer
12.Schalter Kaffee

13. Kontroll-Lampe Wasser orange
14.Schalter Pumpe/HeiBwasser
15. Hebel Dampfventil

16. Dampf- u. HeiBwasserrohr

17. Wasserauffangschale

Vorsicht!

Verletzungsgefahr: Folgende Geriteteile sind heifl oder konnen es werden:
e Bereich des Kipphebels fir Dampfentnahme und HeiBwasserentnahme
e Dampf-/ HeiBwasserrohr

e Brihgruppe

e Siebtrdager

e Gehduse: Oberseite und Seitenteile
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DEUTSCH

3.2 Schalter und Leuchtanzeigen

1. Kontroll-Lampe ,,Maschine in Betrieb®
1 4@ @75 2. Ein/ Aus-Schalter
i w 3. Leuchtanzeige ,,Dampf*
2 6 4. Dampf-Schalter
T~ . ' — 5. Kontroll-Lampe , Kaffee®
\-o pS_ 6. Kaffee-Schalter
7. Kontroll-Lampe ,HeiBwasser
8. HeilRwasser-Schalter
S—9 0/ 7
L
—8 &
3.3 Technische Daten
Spannung / Volt: 230V (andere Spannungsarten auf Anfrage)
Leistung / Watt: 1.200 W
Wasserbehilter: ca. 2,8 Liter
Abmessungen: BxTxH/210 mm x350 mm x 440 mm
Abmessungen mit Filtertrdger: BxTxH/210 mmx410 mm x 440 mm
Gewicht: 14,0 kg

4. INSTALLATION DER MASCHINE

4.1 Vorbereitungen zur Installation

e Maschine auf eine stabile und waagerechte Flache stellen, um eine waagerechte Aufstellung zu
@ gewdbhrleisten.

e Maschine nicht auf heiBe Flichen stellen.

4.2 Stromanschluss

o Sicherstellen, dass die Gerdtespannung auf dem Typenschild mit der Netzspannung
tibereinstimmt.

e Maschine nur an eine geerdete Steckdose anschlieSen und nicht unbeaufsichtigt eingeschaltet
lassen.

e Netzkabel nicht rollen oder knicken.
e Kein Verlangerungskabel und keine Mehrfachsteckdose verwenden.

5. ERSTINBETRIEBNAHME

5.1 Erstinbetriebnahme

Lesen Sie vor Inbetriebnahme der Maschine die Bedienungsanleitung sorgfiltig und vollstindig durch.

Vor der Inbetriebnahme tiberpriifen, dass
o das Dampf-/HeilBwasserventil geschlossen ist.
® e die Schalter nicht gedriickt sind.

e der Stecker nicht in die Steckdose eingesteckt ist.

e die Wasserauffangschale richtig eingesetzt ist

Bedienungsanleitung CASA




DEUTSCH

Beginnen Sie jetzt mit der Inbetriebnahme lhrer Maschine:

1. Nehmen Sie das Tassenablageblech ab.
2. Dann den Wassertank mit kalkarmem Frischwasser befiillen und die Tassenablage wieder aufsetzen.
3. Den Stecker in die Steckdose einstecken und den Ein- und Ausschalter driicken. Jetzt ist die Maschine eingeschaltet.

Wichtig!
Befiillen Sie den Kessel gleich bei der Inbetriebnahme.

4. Halten Sie ein Gefall (z. B. Milchkdnnchen) unter das Dampf- bzw. HeiBwasserventil. Das Kippventil nach oben
oder unten driicken und den Schalter Pumpe/HeiBwasser driicken. Ein Pumpengeriusch sollte zu horen sein. Die
Maschine befiillt nun den Kessel mit Wasser. Bei der Erstinbetriebnahme kann es etwas linger dauern, bis Wasser
aus dem Dampf/HeiBwasserrohr herauslduft. Lassen Sie etwa 300 ml Wasser herauslaufen. Dadurch wird der
Kessel gespiilt und mit Frischwasser gefiillt. Bei tiglichem Gebrauch erneuern Sie somit den Kesselinhalt. Schalten
Sie den Schalter Pumpe/HeilBwasser durch herausdriicken aus. Sie konnen nun das Kippventil wieder loslassen.

5. Entnehmen Sie nun Wasser tiber die Brithgruppe, indem Sie den Kaffee-Schalter betitigen.

Das Gerdt heizt nun auf, die Kontrolllampe Heizung (orange) leuchtet.

7. Wenn die optimale Temperatur im Kessel erreicht ist, schaltet sich die Heizung automatisch ab und die
Kontrolllampe Heizung erlischt. Das Pumpendruckmanometer kann in der Aufheizphase ausschlagen, dies ist
allerdings nicht von Bedeutung.

8. Spannen Sie nun den leeren Filtertrager in die Brithgruppe ein, damit Sieb und Filtertrdger vorgewdrmt werden.
Sie kénnen diesen Prozess beschleunigen, indem Sie Wasser tiber die Brithgruppe entnehmen.

9. Da fiir die Erstbefiillung des Kessels viel Wasser benétigt wird, muss der Wasserbehdlter anschlieBend wieder mit
Wasser befullt werden.

10. Die Maschine ist jetzt betriebsbereit. Stellen Sie die Tassen auf das Tassenablageblech, damit diese immer
vorgewarmt sind. Der Kaffeegenuss kann beginnen.

o

6. BETRIEB DER MASCHINE

6.1 Vorbereitung der Maschine

Die ausgeschaltete Maschine wird wie folgt in Betrieb genommen:

1. Uberpriifen Sie, ob genug Wasser im Wasserbehilter ist.

2. Stellen Sie sicher, dass die Schalter nicht gedriickt sind und das Dampf-/HeiBwasserventil geschlossen ist.

3. Schalten Sie jetzt die Maschine ein (Ein- und Ausschalter driicken).

4. Die Aufheizzeit dauert in der Regel je nach Umgebungstemperatur ca. 5-7 min. Dabei kann das
Pumpendruckmanometer ausschlagen, dies ist aber bedeutungslos.

5. Die Maschine ist betriebsbereit.

6. Vor der ersten Kaffee-Zubereitung kurz den Kaffee-Schalter bei eingespanntem Filtertrager betatigen und etwas

heilBes Wasser durchlaufen lassen. Dadurch wird der Filtertrager optimal erwarmt.

® Der Filtertrdager sollte am besten in der Briihgruppe eingespannt bleiben, damit er immer warm bleibt.

6.2.Manuelle Einstellung des Brithdrucks

Durch Drehen der Verstellschraube unter dem Tassenablagedeckel kann der Brithdruck von lhnen selbst bestimmt,
eingestellt oder verandert werden. Der Briihdruck kann hierbei auf einen Wert zwischen ca. 8,5 und 12 bar festgelegt
werden.

Zur Einstellung des Briihdrucks gehen Sie wie folgt vor:

1. Entfernen Sie das Tassenablageblech.

2. Spannen Sie den Siebtrager mit dem Blindsieb in die Brithgruppe ein.
3. Betdtigen Sie den Kaffeebezugschalter und lesen Sie den Brithdruck am Pumpenmanometer ab.
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4. Stellen Sie den Briihdruck durch Drehen der Verstellschraube mithilfe einer Miinze oder einem flachen
Schraubendreher auf den gewtinschten Wert. Durch Drehen der Schraube gegen den Uhrzeigersinn wird der
Brithdruck niedriger, durch Drehen im Uhrzeigersinn hoher.

5. Den eingestellten Brithdruck kdnnen Sie am Pumpenmanometer ablesen.

6. Nun ist die Maschine wieder betriebsbereit.

6.3 Zubereitung von Kaffee

Verwenden Sie bitte den Filtertrager und das entsprechende kleinere Sieb

(Eintassensieb) fiir die Zubereitung einer Tasse und das groRRere Sieb (Zweitassensieb) fur
die Zubereitung von zwei Tassen. Es ist wichtig, dass das jeweilige Sieb fest in den
Filtertrager eingesetzt ist.

Befiillen Sie das jeweilige Sieb mit Kaffeemehl mit der richtigen Mahlung fuir Espresso
bzw. Café Creme. Ein gestrichener Messléffel (ca. 7 g) pro Tasse. Bitte iiberfiillen Sie
den Messléffel nicht, wie abgebildet!

Jetzt driicken Sie das Kaffeemehl mit dem mitgelieferten Tamper leicht an.

Den Siebtrager fest in die Gruppe einsetzen.

Stellen Sie die Tasse unter den Kaffeeauslauf (bei Zubereitung von zwei Tassen jeweils eine Tasse unter jeden
Kaffeeauslauf). Driicken Sie den Kaffee-Schalter und die Kaffeezubereitung beginnt. Das Pumpendruckmanometer
zeigt ca. 9-11 bar an. Das Frischwasser aus dem Expansionsventil wird wiahrend der Kaffeezubereitung Giber den
Wassertankadapter zuriickgeleitet. Wenn die Tasse gefullt ist, driicken Sie nochmals den Kaffee-Schalter.

Mit dem Anpressen des Kaffeemehls konnen Sie variieren: Bei einer groben Mahlung fester und bei einer feinen
Mahlung schwidcher anpressen.

Ein optimales Kaffee-Ergebnis ist nur mit frisch gemahlenem Kaffee moglich. Hierzu sollten Sie eine Profi-Miihle
verwenden. In unserem Sortiment finden Sie einige professionelle Miihlen in kompakter Form.

Aus dem Auslaufstutzen tiber der Auffangschale entladen sich Restdruck/Restwasser in die Wasserauffangschale.

6.4 HeiBwasserentnahme

Halten Sie ein geeignetes Gefall (mit warmeisoliertem Haltegriff) unter das Dampfrohr/Wasserrohr. Jetzt kdnnen Sie bei
betdtigen des Schalters Pumpe/HeilRwasser (,,Heilwasser-Schalter”) tiiber das Dampf-/HeiBwasserventil HeiBwasser
entnehmen.

6.5 Dampfentnahme

Die CASA ermoglicht die Erzeugung von Dampf zum Erhitzen oder Aufschaumen von Fliissigkeiten, wie z.B. Milch
oder Glithwein. Beachten Sie deshalb die untenstehenden Punkte, damit die Milch nicht durch zu lange
Dampfentnahme zum Kochen gebracht wird, da sonst kein Milchschaum mehr méglich ist. Wenn Sie Cappuccino
oder Michkaffee zubereiten mochten, brithen Sie erst den Kaffee und schalten Sie die Maschine anschlieBend auf
Dampferzeugung um.

Zur druckvollen Dampfentnahme muss das Wasser im Kessel weit Giber 100 °C erhitzt werden.

Wichtig
@ Schalten Sie den Dampf-Schalter ein. Dabei kann das Pumpendruckmanometer ausschlagen, dies ist
aber bedeutungslos.

Offnen Sie das Dampf/HeiRwasserventil fiir ca. 5 Sekunden, damit das Kesselvolumen sinkt und somit ein groReres
Dampfvolumen entstehen kann. Wiederholen Sie diesen Vorgang zweimal mit Zeitinterwallen von ca. 10 Sekunden.
Anschliefend den Dampfhebel gedriickt halten und die Dampfdiise (sie befindet sich am Endstiick des
Dampfrohres) in die Flussigkeit eintauchen. Jetzt den Dampfhahn wieder 6ffnen. Die Flussigkeit erwarmen und/oder
aufschiumen.

Achtung
Halten Sie die Diise immer unter der Oberflache der Flussigkeit, damit es nicht zu Spritzern kommt
(Verletzungsgefahr).

Schalten Sie die Dampffunktion anschlieSend wieder aus.

Bedienungsanleitung CASA
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Hinweis
Nach dem Aufschaumen oder Erhitzen kurz Dampf in die Wasserauffangschale ablassen, um ein
® Verkleben der Offnungen in der Dampfdiise zu vermeiden.

Die Dampfdiise und das Dampfrohr nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch reinigen, damit
eventuelle Flussigkeitsriickstinde sofort beseitigt werden und nicht verharten.

Achtung
Bei der Reinigung ist Hautkontakt mit dem Dampfrohr unbedingt zu vermeiden (Verletzungsgefahr).

Wichtig
Nach dem Milchaufschiumen miissen Sie den Kessel mit Wasser neu befiillen.

Kippen Sie das Dampf-/HeilBwasserventil leicht und driicken Sie dann den Schalter Pumpe/Heifwasser. Ein
Pumpengerdusch sollte zu héren sein. Die Maschine befiillt nun den Kessel mit Wasser. Sie sollten einen groRen
Behalter verwenden, in den Sie den Dampf und das Heilwasser ablassen. Entnehmen Sie solange Dampf und
HeilRwasser, bis Sie einen Wasserstrahl erkennen konnen. Danach lassen Sie das Kippventil wieder los und schalten den
Schalter Pumpe/HeilBwasser wieder aus.

Hiermit haben Sie die Temperatur fir die Kaffeezubereitung erreicht und den Kessel befullt. Sie konnen wieder mit der
Kaffeezubereitung beginnen.

7. REINIGUNG UND WARTUNG

Eine regelmalige und sorgfiltige Pflege ist fiir die Leistung, Lebensdauer und Betriebssicherheit Ihrer Maschine sehr
wichtig.

Vorsicht!

Vor der Reinigung die Maschine immer ausschalten (Ein- und Ausschalter sollte nicht gedriickt sein),
den Stecker aus der Steckdose ziehen und das Gerat auf Raumtemperatur abkiihlen lassen
(mindestens 30 Minuten).

7.1 Allgemeine Reinigung

Tégliche Reinigung:

Reinigen Sie Filtertrdger, Siebe, Wasserbehdlter, Wasserauffangschale, Messloffel und Tamper taglich mit warmem
Wasser und/oder einem lebensmittelechten Spulmittel.

Saubern Sie die Duschplatte und die Gruppendichtung mit dem im Lieferumfang enthaltenen Pinsel im unteren
Bereich der Kaffeebrithgruppe von sichtbarer Verschmutzung ohne diese Teile zu entnehmen.

Reinigung je nach Erfordernis:
Reinigen Sie das Dampf-/ HeiBwasserventil nach jedem Gebrauch.
Saubern Sie das AuRengehduse bei abgeschalteter und abgekiihlter Maschine.

Verwenden Sie zur Reinigung ein weiches angefeuchtetes Tuch.
Auf keinen Fall Scheuermittel oder chlorhaltiges Reinigungsmittel einsetzen!

Entleeren Sie die Wasserauffangschale rechtzeitig. Warten Sie nicht bis diese randvoll ist.

7.2 Reinigung und Entfettung der Brithgruppe

Reinigung und Entfettung der Briihgruppe:

Gruppenreiniger in Pulver- oder Tablettenform zur bequemen Reinigung und Entfettung der Brihgruppe ist bei uns
erhiltlich. Die Gruppenreinigung mit unseren Reinigungstabletten kann wéchentlich durchgefiihrt werden.

Die Reinigung erfolgt mittels dem im Lieferumfang enthaltenen Blindsieb wie folgt:

1. Heizen Sie die Maschine auf.
2. Setzen Sie das Blindsieb in den Filtertrager.

Bedienungsanleitung CASA
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Befiillen Sie das Blindsieb mit % Beutel Gruppenreinigungspulver bzw. legen Sie eine Tablette ein.

Setzen Sie den Filtertrager ein.

Betdtigen Sie den Kaffee-Schalter, damit sich das Blindsieb mit Wasser befiillt.

Betdtigen Sie den Kaffee-Schalter nun in Intervallen von ca. 20 Sekunden.

Wiederholen Sie Punkt 6 mehrmals bis wieder klares Wasser aus dem Ablaufstutzen in die Wasserauffangschale

lauft.

8. Entnehmen Sie den Filtertrager mit Blindsieb, spiilen Sie diesen mit frischem Wasser und setzen Sie ihn
anschlieend wieder ein.

9. Betitigen Sie den Kaffee-Schalter, damit sich der Filtertrager mit Wasser befiillt.

10. Entnehmen Sie den Filtertrager und setzen Sie ein Tassensieb ein. Danach ist die Brithgruppe wieder

einsatzbereit.

N A

Vorsicht!
Wiéhrend der Reinigung mithilfe des Blindsiebs kann es zu heifden Wasserspritzern kommen.

7.3 Vorbeugende Entkalkung

Zur Vorbeugung einer starken Verkalkung empfehlen wir lhnen, die Maschine regelmaRig unter Berticksichtigung des
Hartegrades |hres Wassers zu entkalken, um teure Reparaturen zu vermeiden. Hierbei ist die Verwendung schonender
Entkalkungsmittel wichtig, die kein Metall angreifen. Sie kénnen ein perfekt auf die Maschine abgestimmtes Ent-
kalkungsmittel in Pulverform bei uns beziehen. Einfach den Wasserbehilter mit Frischwasser beftllen und einen
Beutel unseres Entkalkungspulvers darin auflésen. Bitte wie folgt vorgehen:

1. Entkalkungsmittel nach Vorschrift (siehe oben) mit Wasser mischen und in den Wasserbehilter geben. Gerat
einschalten.

2. Entnehmen Sie Giber das Dampfrohr/HeiBwasserrohr und die Brihgruppe insgesamt mindestens 400 ml Wasser,
damit der Kesselinhalt mit dem Entkalkungsmittel befullt wird. Lassen Sie anschlieRend die Maschine kurz
aufheizen.

3. Filtertrager mit Blindsieb in die Briihgruppe einsetzen und den Kaffee-Schalter dreimal fiir ca. 20 Sekunden
betdtigen. Danach Kaffee-Schalter wieder ausschalten. Dadurch werden die Gruppe und das Expansionsventil
entkalke.

4. AnschlieBend das Entkalkungsmittel ca. %2 Stunde einwirken lassen.

5. Restliches Entkalkungsmittel durch Betdtigung des Kaffee-Schalters durch die Gruppe nachspiilen und dann
auch tber das Dampf-/HeiBwasserventil (Betdtigung des Schalters Pumpe/HeiBwasser) nachspilen.

6. Nun das Gerit ausschalten, den Wassertank entnehmen und reinigen und mit Frischwasser befiillen.

7. Gerat einschalten und ca. 400 ml Wasser tiber die Gruppe und das Dampf-/Heillwasserventil (Schalter
Pumpe/HeilBwasser) entnehmen.

8. Diesen Vorgang sollten Sie ca. 2-4 mal durchfiihren, um sicher zu stellen, dass kein Entkalkungsmittel im Kessel
zuriickbleibt.

9. Filtertrager mit Blindsieb in die Briihgruppe einsetzen.

10. Kaffee-Schalter dreimal fiir ca. 20 Sekunden gedriickt lassen, dann ausschalten. Dadurch wird das Expansionsventil
gespuilt. AnschlieRend Blindsieb aus dem Filtertriger nehmen.

Wichtig!

Diese Anleitung dient nur der vorbeugenden Entkalkung. Bei einer bereits verkalkten Maschine bitte
keine Entkalkung selbst durchfiihren. Die nicht vollig aufgeldsten Kalkteile kénnten beim Spulvorgang
verschiedene Teile des Gerates wie Ventile, Manometer usw. verstopfen, was zu einer Beschadigung lhrer
Espressomaschine fiihren wiirde. In einem solchen Fall wenden Sie sich bitte an Ihren Fachhédndler bzw.
unseren Zentralkundendienst, damit eine fachgerechte Entkalkung mit eventuell notwendiger
Teildemontage von Kessel und Verrohrung durchgefiihrt wird.

Personen- oder Sachschaden, die durch Kalkablagerungen in und am Gerat verursacht werden, fallen
nicht unter die Herstellerhaftung. Ebenfalls erlischt hier die Gerategarantie.

Reparatur-Einsendungen an unseren Zentralkundendienst werden ausschlieBlich nach vorhergehender
technischer Beratung und schriftlicher Bestitigung angenommen.

Bitte keine losen Teile wie z. B. Filtertrager und Wasserauffangschale beilegen.

Bedienungsanleitung CASA
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7.4 Kleine technische Servicearbeiten

Austausch der Gruppendichtung

1.

9.

10.
11.

12.

Stellen Sie sicher, dass die Maschine ausgeschaltet ist, der Netzstecker gezogen und das Gerat auf
Zimmertemperatur abgekihlt ist.

Zum leichteren Arbeiten empfiehlt sich, alle abnehmbaren Teile (Tassenablage, Wassertank, Auffangschale) zu
entfernen und das Gerat auf den Kopf zu stellen.

Losen Sie nun die Senkkopfschraube in der Mitte der Brithgruppe bzw. der Duschplatte mit einem
Inbusschliissel 3mm.

Die Duschplatte sowie der Duschenhalter (aus Messing) lassen sich einfach abnehmen (sollte dies nicht der
Fall sein sind evtl. die Bauteile mit Kaffeeresten und Fett verklebt).

Unter dem Duschenhalter befindet sich ein diinner Dichtungsring, die Dichtung Duschplatte

(Art. Nr. C449900790) .

Die Gruppendichtung (Art. Nr. C449900229) konnen Sie nur entfernen, indem Sie einen schmalen
Schlitzschraubendreher zwischen Duschenhalter und Gruppendichtung stecken und diese heraushebeln

(bei diesem Vorgang wird die alte Gruppendichtung beschadigt/zerstort).

Bevor Sie die neue Gruppendichtung einsetzen, sollten Sie die hierflir vorgesehene Nut komplett reinigen.
Beim Einsetzen der Gruppendichtung ist darauf zu achten, dass die angefaste Seite (Seite mit ECM Schriftzug)
nach oben zeigt, also im eingebauten Zustand nicht mehr zu sehen ist.

Driicken Sie die Gruppendichtung gleichmaRBig nach und nach in die vorab gereinigte Nut.

AnschlieBend schrauben Sie die Duschplatte (Art.Nr. C519900102) und den Duschenhalter wieder an.

Um den richtigen Sitz der Gruppendichtung zu gewahrleisten, setzen Sie einen Filtertrager ohne Sieb vorsichtig
in die Brihgruppe ein und ziehen lhn langsam fest.

Die Brithgruppe ist wieder einsatzbereit.

Im Folgenden wird die weitere Vorgehensweise dargestellt (siehe Abbildungen):

1. 2. 3.
Brihgruppe zu Beginn Losen Sie die Senkkopfschraube in Entfernen Sie das Duschensieb mit
der Mitte der Brithgruppe Duschplatte

4. 5. 6.

Entfernen Sie den diinnen Sie kénnen nun die Gruppendichtung | Hebeln Sie nun die Gruppendichtung

Dichtungsring entfernen mit einem Schlitzschraubendreher
heraus

Bedienungsanleitung CASA
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7.

Reinigen Sie die Nut bevor Sie die
neue Gruppendichtung wieder
einsetzen

8.

Setzen Sie die neue Gruppendichtung
mit der angefasten Seite nach oben
wieder ein (Ersatzteil mit ECM
Schriftzug) so das diese nicht mehr
sichtbar ist

9.

Setzen Sie den Dichtungsring wie in
Abb.4 und das Duschensieb wieder
ein und befestigen Sie diese wieder
mit der Senkkopfschraube

Die Dampfauslaufdiise ist verstopft

Die Locher der Dampfduse vorsichtig mit einer Nadel oder Biiroklammer saubern.
Das Endstiick des Dampf-/ Heilwasserrohres kann hierzu auch abgeschraubt werden.

Wichtig!

®

Die kleine Dichtung zwischen Duse und Gewinde nicht verlieren! (Art.-Nr.:C449900790)

Die Diise anschlieRend wieder anschrauben.

8. TRANSPORT UND LAGERUNG

8.1 Verpackung

Die CASA wird in einem Karton durch eine Kunststofthiille und Schaumstoffplatten geschiitzt geliefert.

Vorsicht!

Wichtig!

Verpackungsmaterial auferhalb der Reichweite von Kindern aufbewahren.

Verpackungsmaterial fiir eventuellen Transport unbedingt aufbewahren.

8.2 Transport

@

e Gerat ausschlieBlich aufrecht, wenn moglich auf Palette, transportieren.
Gerat in Verpackung nicht kippen oder auf den Kopf stellen.
Maximal drei Verpackungseinheiten tibereinander stapeln.

e Keine anderweitigen schweren Gegenstdnde auf die Verpackung stapeln.

8.3 Lagerung

® :

Maschine ordnungsgemald verpackt in trockener Umgebung lagern.
Hochstens drei Verpackungseinheiten iibereinander lagern.
Keine anderweitigen schweren Gegenstdnde auf die Verpackung stapeln.

Bedienungsanleitung CASA
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9. ENTSORGUNG

WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

DEUTSCH

Dieses Produkt entspricht der EU-Richtlinie 2002/96/EG und ist laut Elektro- und Elektronikgerdtegesetz (ElektroG)

registriert.

10. CE-KONFORMITAT

ce Konformitit

Dieses Produkt entspricht folgenden Richtlinien fuir

Maschine: 98/37/EG

Niederspannung:  73/23/EWG, 93/68/EWG

EMC: 89/336/EWG, 93/68/EWG, 92/31/EWG
PED: 97/23/EG

EN-Normen:

EN 61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104

11. RATSCHLAGE UND PROBLEMLOSUNGEN

EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 oder EN 60335-2-75, EN 55014,

Problem

Mégliche Ursache

Behebungsvorschlige

Wenig oder keine Crema auf dem
Kaffee

Mahlung zu grob

Der Kaffee feiner mahlen,
Kaffeemehl fester anpressen,
Brithdruck reduzieren

Kaffeemischung zu alt

Frischen Kaffee verwenden

Zuviel Chlor im Wasser

Chlorfilter einsetzen

Zu wenig Kaffeemehl

Die richtige Kaffeemenge verwenden:
Ca. 7 gproTasse

Duschensieb verschmutzt

Gruppenreinigung durchftihren

Kaffee “tropfelt” nur

Mahlung zu fein

Mahlung grober stellen,
Kaffeemehl nur leicht anpressen,
Brihdruck erhéhen

Zuviel Kaffeemehl

Ca. 7 g pro Tasse verwenden

Der Wassertank ist leer

Wassertank wieder befiillen

Wenig “Korper”

Grobe Mahlung

Mahlung feiner stellen

Alter Kaffee

Frischen Kaffee nehmen

Zu wenig Kaffeemehl

Ca. 7 g pro Tasse verwenden

Duschplatte verschmutzt

Duschplatte reinigen

Schaum statt Crema

Ungeeigneter Kaffee

Andere Mischung einsetzen

Mahlgrad der Miihle nicht passend
fur die verwendete Kaffeemischung

Miihle neu einstellen (Beim
Wechseln der Kaffeemischung
Mahlgrad verdandern notwendig)

Maschine ist eingeschaltet, aber es
kommt kein Wasser aus der

Brithgruppe

Wassermangel im Wassertank

Wasser nachfiillen

Der Kessel ist nach der
Dampfentnahme leer

Nach der Dampfentnahme Kessel
wieder befiillen

Der Wassertank ist nicht richtig
eingesetzt

Wassertank richtig einsetzen

Dampf aus der Brihgruppe/
Temperatur fur Kaffeezubereitung zu
hoch

Der Dampf-Schalter ist gedriickt

Dampf-Schalter ausschalten

Die Dampfausgabe funktioniert
nicht.

Der Kessel ist leer

Kessel wieder befiillen

Die Diise ist verstopft

Dampf-/ Heillwasserdiise reinigen

Die Kaffeeausgabe erfolgt
unregelmafig.

Das Sieb ist verstopft

Sieb reinigen

Die Mahlung ist zu grob oder zu fein

Mahlgrad entsprechend verdndern

Bedienungsanleitung CASA
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Das Gerit wird iiber einen lingeren Zeitraum nicht benutzt. Wir empfehlen..

.. eine Gruppenreinigung durchzufiihren (genaue Anleitung Seite 12). Den Filtertrager danach nicht mehr in die
Gruppe einspannen.

.. ca. 100 ml Wasser uiber die Brithgruppe und ca. 100 ml tiber das Dampf-/ HeiBwasserrohr entnehmen.

Ratschlige, zur richtigen Milchaufschdumung

e Verwenden Sie, wenn moglich, frische kalte Milch mit 3,5 % Fettgehalt. Auch H-Milch ist bestens geeignet.

e Verwenden Sie einen Krug (am Besten aus Metall) mit einem Volumen von mindestens 0,5 Liter. Dieser Behalter
sollte nicht zu breit sein.

e Schwenken Sie das Dampfrohr tiber die Auffangschale.

o Offnen Sie den Dampfhahn durch kurzes driicken fiir ca. 5 Sekunden.

e Halten Sie den nicht ganz bis zur Halfte mit Milch gefiillten Krug unter das Dampfrohr und tauchen Sie dieses in
der Mitte des Kruges bis unter die Oberflache der Milch ein.

e Jetzt das Kippventil leicht 6ffnen. Der Dampf stromt in die Milch.

e Den Krug stillhalten.

e Nach kurzer Zeit bemerkt man einen Sog im Krug. Die Schaumung setzt ein. Den Krug mit Ansteigen der Milch
nach unten ziehen. Die Dampfdiise muss immer unter der Oberflache der schaumenden Milch bleiben.

e Sobald die gewiinschte Menge erreicht ist, die Dampfdise kurz ganz in den Krug eintauchen und den
Dampfhahn wieder nach oben stellen.

e Milchproteine ,,schaumen® bis ca. 77 °C. Ist dieser Temperaturpunkt Giberschritten, schaumt die Milch nicht
mehr.

e Sollten Sie nicht alle Milch verbraucht haben, kénnen Sie die Restmilch im Krug im Nachhinein wieder
aufschaumen.

e Ratschlag: Wenn die Milchaufschaumung beendet ist, den Krug ein klein wenig schiitteln, damit die eventuell im
Schaum vorhandenen grolRen Milchblasen an die Oberflache kommen und der Schaum kompakt wird.

e Nach dem Aufschdumen kurz Dampfin die Wasserauffangschale ablassen, um ein Verkleben der Offnungen in
der Dampfdiise zu vermeiden.

Arbeitsschritte, um einen Cappuccino zuzubereiten:

1. Eine Portion Espresso in einer Cappuccino-Tasse zubereiten.

2. Ineinem getrennten Behalter Milch aufschaumen.

3. Den Espresso mit der aufgeschdaumten Milch bis zum Tassenrand aufgieRen. Darauf achten, dass die
geschaumte Milch nicht in die Tasse gegossen wird, sondern vielmehr auf den Espresso geschiittelt wird. Notfalls
kann man den Milchschaum auch mit einem Loffel auf den Kaffee ,,ziehen (aus den Milchkrug in die Tasse
»schaufeln®).

12. EMPFOHLENES ZUBEHOR

e  Blindsieb zur Gruppenreinigung (im Lieferumfang enthalten)

e Reinigungssmittel zur Gruppenreinigung mit Blindsieb (im Fachhandel und bei uns erhiltlich) (Art.-Nr.
PAV9001034 oder Art.-Nr. 89450)

e  Entkalkungspulver zur regelmaRigen, vorbeugenden Entkalkung Ihrer Maschine (im Fachhandel und bei uns
erhaltlich) (Art.-Nr. PAV9001040)

Fiir ein perfektes Kaffee-Ergebnis benétigt man auer dem richtigen Kaffee eine gute Espressomaschine und Miihle.

Mit unseren professionellen Espressomaschinen und Miihlen haben Sie die beste Voraussetzung, dieses Ergebnis zu

erzielen.

Mit der Kaffeesudschublade komplettieren Sie lhre Espressomaschine und Miihle zu einem perfekten Set.
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Miihle Casa Miihle Casa Speciale Kaffee-Sudschublade

-
. .. Gruppenreinigungs-
Tamper, plan oder konvex Filtertriger Gran Crema PP sung
tabletten
~ '

Entkalker Gruppenreiniger Tamper-Station

Wandhalterung (ohne Zubehor)
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1___PRODUCT DELIVERY

1 filter holder 2 spouts
1 filter 1 cup

1 filter 2 cups

blind filter
measuring-spoon
coffee tamper
instruction manual
cleaning brush

—_
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2 GENERAL ADVICE

2.1 General safety notes

e Make sure that the local main supply voltage corresponds to the information given on the type
plate on the bottom of the espresso machine.

e Carry out the installation of the machine according to the instruction in chapter 4.

e Plug the machine only into an earthed socket and do not leave it unattended.

e Do notroll or bend the power cord.

e Do notuse an extension cord / do not use a multiple socket.

e Place the machine on an even and stable surface.

e Never place the machine on hot surfaces.

¢ Never immerse the machine in water; do not operate the machine with wet hands

e Machine should only be used by instructed adult persons.

¢ Machine is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for their safety.

e Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

e Do not expose the machine to the effects of weather (frost, snow, rain) and do not use it
outdoors.

e Keep the packing out of the reach of children.

e Only use original spare parts.

e Do not operate the machine with carbonated water, but with soft potable water.

e Do not operate the machine without water.

If you have any further questions or if you require any further information, please contact your specialised dealer
before starting up the espresso coffee machine.
Our machines comply with the relevant safety regulations.

Any repairing or change of single components must be carried out by an authorised specialised dealer.
In case of non-observance the manufacturer does not assume liability and is not liable to recourse.
Ask for authorised service points outside Europe. See page 1 for your specialised dealer’s contact details.

Where necessary, make use of a water softener / water filter cartridge in order to reach an adequate
hardness degree. If these measures are insufficient, a prophylactic descaling of the machine is
possible. Contact your specialised dealer before undertaking this measure. Follow our descaling
instructions (see page 24). Doing so, you will protect your machine against expensive repairing.

An already calcified machine may only be descaled by your specialised dealer because a partial
disassembling of the boiler and the tubing will be necessary to prevent the system from being blocked by
lime residues. A late descaling can cause substantial damage to the machine.
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2.2 Properuse

The CASA has to be used only for the preparation of coffee, hot water and steam. The machine is not intended for
commercial use.

Every use of the machine other than the above mentioned purpose is strictly forbidden. The manufacturer cannot be
held responsible for damages due to unsuitable use of the machine and is not liable to recourse.

This appliance is intended to be used in household and similar applications such as:
e staff kitchen areas in shops, offices and other working environments
® e farm houses
e by clients in hotels, motels and other residential type environments
e bed and breakfast type environments

3 MACHINE DESCRIPTION

3.1 Machine parts

Cup heater, removable

Fresh water tank (under the cup heater)
Green control lamp to indicate On/Off
Power switch

Orange control lamp for steam/heating
Steam switch

Brewing group

Filter holder

9. Filter holder spout

10. Orange coffee lamp

11. Pump pressure gauge

12. Switch coffee

13. Orange control lamp for water

14. Switch pump/ hot water

15. Steam/ hot water dispenser

16. Steam valve

17. Drip tray

O N AL =

Caution!

Danger of injury: The following parts are hot or can become hot:
e area around the steam/ hot water lever

e steam/ hot water tube

o filter holder

e brewing group

e body (upper part and side frames)

Instruction manual CASA
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3.2 Switches and lights

ENGLISH
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Light ,,Machine in use“

On/Off switch

Light ,thermostat”

Steam switch

Light ,,coffee switch On/Of*
Coffee switch

Light ,,hot water switch On/Of*

PN A O =

Hot water switch

3.3 Technical data

Voltages:

Frequency:

Power:

Water tank:

Size measures:

Size measures with filter holder:
Weight:

4 _MACHINE INSTALLATION

EU: 230V

UK: 230V

New Zealand: 230 V

Australia: 230 V

us: 120V

Japan: 100V

EU: 50 Hz

UK: 50 Hz

New Zealand: 50 Hz

Australia: 50 Hz

US: 60 Hz

Japan: 50/ 60 Hz

1,200 W

approx. 2.8 litres

wxdxh /210 mm x350 mm x 440 mm
wxdxh /210 mm x410 mm x 440 mm
14.0kg

4.1 Preparation for the installation

e Never place the machine on hot surfaces.

® e Place the machine on an even and stable surface.

4.2 Electrical connection

e Do notroll or bend the power cord.
¢ Do notuse an extension cord/ do not use a multiple socket.

e Make sure that the local main supply voltage corresponds to the information given on the type
plate on the bottom of the espresso machine.
e Plug the machine only into an earthed socket and do not leave it unattended.

Instruction manual CASA
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FIRST USE

First use

Read the instruction manual carefully before operating the machine.

Before starting the machine, check if:

o the steam/ hot water valves is closed.
@ e the switch and buttons are not activated.

e the power cord is disconnected.
e the drip tray is inserted accurately

Now you can begin to operate your machine:

1
2
3

Remove the cup heater tray.
Fill the water tank with fresh water, deficient in lime. Replace the cup heater tray.
Insert the plug in the wall socket by pressing the power-switch. The machine is now on.

Important!
Also for the first use, the boiler has to be filled.

Place a small container (e. g. a milk jug) under the steam/ hot water valve. Open the steam valve by moving it
upwards or downwards and press the pump/ hot water. A pump sound should be audible. Now the boiler fills with
water. At first use, it can take a few seconds before the water comes out of the steam valve. Please allow that
approx. 300 ml of water come out of the valve. In this way, the boiler is flushed and filled with fresh water. This
allows you to constantly renew the boiler water in daily use. Switch off the pump/ hot water switch and close the

Dispense water by pressing the coffee switch.

The machine heats up and the orange control lamp for heating control lights up.

As soon as the optimum temperature is reached, the heating shuts off automatically and the control lamp for
heating control goes out. The indicator of the pump pressure gauge may move slightly during the heat-up phase.
Clamp the empty filter holder to the brewing group to preheat filter and filter holder. You can accelerate this
process by dispensing water from the brewing group.

For the first filling-up of the boiler, a large amount of water is required. Therefore, refill the water tank with

The machine is now ready for use. Put the cups on the cup heater tray in order to preheat them. Then enjoy your

switched off machine will be put into operation as follows:

Make sure that there is sufficient water in the water tank.

Make sure that the switches are not pressed and the steam/ hot water valve is closed.

Turn on the machine (push the power switch).

The heating period depends on the ambient temperature and is approx. 5-7 minutes. The indicator of the pump
pressure gauge may move slightly during the heat-up phase.

4
steam/ hot water valve by letting it go.
5
6
7
8
9
water after the first use.
10
coffee!
6 USE OF THE MACHINE
6.1 Preparation of the machine
The
1
2
3
4
5 The machine is ready for use.
6

Acitvate the coffee switch with the filter holder inserted and dispense some hot water. Thus, the filter holder will
be completely heated.

temperature for coffee dispension.

@ It is recommended to leave the filter holder in the brewing group to keep it warm for optimum

Instruction manual CASA
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6.2 Manual adjustment of the brewing pressure

You can adjust and change the brewing pressure at will by turning the adjusting screw choosing a value between
approx. 8.5 and 12 bar.
To adjust the brewing pressure, proceed as follows:

1 Remove the cup warmer tray, take some water out of the group head

2 Place the filter holder with the blind filter into the brewing group

3 Push the coffee switch and read the pump pressure gauge.

4 Choose the desired brewing pressure by turning the adjusting screw. Use a coin or a flat screwdriver for turning.
You can reduce the brewing pressure by turning the screw anti-clockwise and increase it by turning it clockwise.

5 Read the pump pressure gauge to see the adjusted brewing pressure.

6 Now the machine is ready for use again.

6.3 Preparing coffee

Use the filter holder and the correspondent filter (1 cup) for the preparation

of 1 cup and the big filter (2 cups) to prepare two cups.

Make sure that the filter is firmly locked in the filter holder.

Put the ground coffee (with the respective grinding degree for espresso or Café Creme)
into the filter.

Use 1 level measuring-spoon of coffee for each cup (approx. 7 g).

Do not overfill the measuring-spoon, like shown in the figure aside!

Slightly compress the ground coffee with the tamper. Clamp the filter holder firmly to the group.

Only freshly ground coffee allows an optimal coffee result. Therefore, use a professional coffee grinder. In our
assortment you will find several professional and compact coffee grinders.

Put the cup under the spouts of the filter holder (to prepare two cups, put one cup under each spout).
The coffee preparation can begin after having pressed the coffee switch. The pump pressure gauge indicates approx.
9-11 bar. During coffee preparation, the fresh water is conducted back over the expansion valve. When the cup is

filled, press the coffee switch again on the front panal.

The remaining pressure/water will be discharged into the drip tray by the outlet connection.

6.4 Dispensing hot water

Place an adequate container (with heat-insulated handle) under the steam/ hot water dispenser. By operating the
pump/ hot water switch (“hot water switch”) and opening the valve you can dispense hot water.

6.5 Dispensing steam

With the CASA, you can generate a large amount of steam in order to heat or froth beverages, e.g. milk or punch.
Please follow the instructions as stated below. Do not bring the milk to a boil, otherwise frothing milk will not be
possible. For cappuccino and white coffee preparation, first brew the coffee and then start steam dispensing.

For high-pressure steam dispensing, the water in the boiler has to be heated to more than 100 °C.

Important!
Operate the steam switch. The indicator of the pump pressure gauge may move slightly.

Switch on the steam function (the button is pushed).

Open the steam valve for approx. 5 seconds to reduce the boiler capacity and generate a bigger steam volume.
Repeat this process twice in time slices of 20 seconds.

Immerse the steam nozzle at the end of the steam dispenser in the liquid. Now re-open the steam dispenser and heat
or froth the liquid.

Instruction manual CASA
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Place the nozzle always underneath the surface of the liquid to avoid spillings (danger of injury).

Switch off the steam function.

Advice
After frothing of heating the milk, release the steam into the drip tray to keep the steam nozzle slots
® clean.

Clean the steam nozzle and the steam dispenser after every use with a damp cloth to remove possible
liquid residues.

Attention: Be careful while cleaning the steam dispenser. Avoid skin contact (danger of injury).

Important
After frothing the milk, refill the boiler with water.

Slightly open the steam/ hot water valve and press the pump/ hot water switch. A pump sound should be hearable.
Now the machine fills the boiler with water. Release the steam and the hot water into a big container. Dispense
steam and hot water until a water jet is visible. Then let go the valve and switch off the pump/ hot water switch.

In this way, you have reduced the boiler temperature and you can restart coffee preparation.

7 CLEANING AND MAINTENANCE

A regular and accurate care is very important for the performance, the long lifetime and the safety of your machine.

Caution!
Always switch off the machine (power switch in lower position), disconnect the power cord and let the
machine cool down to ambient temperature (for at least 30 minutes) before cleaning.

7.1 General cleaning

Daily cleaning:
Filter holder, filters, water tank, drip tray, measuring-spoon and tamper require daily cleaning. Use warm water
and/or with food safe detergent for cleaning.

Clean the shower and the group gasket in the lower part of the group and remove visible dirt without dissasembling
the parts using a hard cleaning brush.

Cleaning as necessary:
Clean the steam/ hot water valve after every use.
Clean the body when the machine is switched off and cold.

Use a soft and damp cloth for cleaning.
Never use abrasive or chloric detergents!

Empty the water drip tray regularly and do not wait until it is full.

Instruction manual CASA
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7.2 Group cleaning and degreasing

A group cleaner (in powder or tablet form) is available at your specialised dealer. With this detergent, you can clean
and degrease the group very easily. The cleaning is carried out using the blind filter included in delivery. The group
cleaning with our tablets can be carried out every week.

Follow the instructions as noted below:

1 Heat up the machine.

2 Put the blind filter into the filter holder.

3 Pour %2 spoon of detergent into the blind filter or put a tablet into the filter holder.

4 Place the filter holder in the group head.

5 Operate the coffee switch. The blind filter fills with water.

6 Operate the coffee switch in intervals of approx. 20 seconds, by the outlet connection will be shown.

7 Repeat point 6 several times until the water released by the outlet connection is clear again.

8 Remove filter holder again, rinse it with fresh water and place it back into the brewing group.

9 Operate the coffee switch. The filter holder is filled with water again. Repead this several times

10 Remove the filter holder and place a cup filter into the filter holder. Now the brewing group is ready for use again.

Caution!
Beware of hot spillings while cleaning the group.

7.3 Prophilactic descaling

A regular descaling of the machine is recommended to avoid strong calcification and expensive repairing. While
descaling, always take into account the hardness degree of the water. It is very important to use a sparing descaler
which does not affect the metal. At your specialised dealer, you can purchase a descaler in powder or tablet form
which is perfectly suited for your machine. Just fill the water tank with fresh water and dissolve one sachet of the
descaler in it. Then proceed as follows:

1 Dissolve the descaler in water according to the instructions for use (see above) and pour the solution into the
water tank. Switch on the machine.

2 Release a total minimum of 400-500 ml of water from the group and from the steam/ hot water dispenser. Thus,
the boiler is filled with descaler. Then heat up the machine.

3 Place the filter holder with the blind filter into the group head and operate the coffee switch 3 times for about 20

seconds. Switch off the coffee switch after every operation. Thus, the expansion valve will be descaled.

After this process, let the descaler react for approx. ¥z hour.

Release the remaining descaler solution by operating the coffee switch.

Switch off the machine, remove and clean the water tank and fill it with fresh water.

Switch on the machine and release approx. 400-500 ml of water from the group and the steam/ hot water valve

(switch pump/ hot water).

Repeat this process approx. 2-4 times to make sure that no descaler is left in the boiler.

9 Keep the coffee switch pressed 3 times for approx. 20 seconds, then switch it off again. Thus, the expansion valve
will be descaled. Then remove the blind filter from the filter holder.

N oy b

o

Important!

These descaling instructions are only meant for prophylactic descaling. Please do not descale the
machine if it is already calcified. While descaling the machine, the lime residues can plug several
components, like valves, gauges etc., causing damage to your espresso coffee machine. In this case,
please contact your specialised dealer. It is probable that a professional descaling has to be carried out
which requires the disassembling of boiler and tubing.

Damage to persons or to the material, caused by calcification in and at your machine, is not subject to
the producer’s liability.

In this case, also the warranty expires. Machines will be only accepted for repair after foregoing
technical advice and written acknowledgement.

Please do not enclose loose parts e. g. filter holder or drip tray when sending in the machine for
repairs / maintenance.
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7.4 Maintenance

(If you have any questions, please contact your specialised dealer.)

Replacing the group gasket and the net filter

1.

@

N

10.
11.

Make sure that the machine is switched off, pulled the power plug and be sure that the machine is cooled
down to room temperature.

For easier working is recommended to remove all the removable parts (cup storage, water tank, drip tray),
then turne the machine on his head.

Loosen the countersunk screw in the middle of the brewing group and the shower plate with a Allen key

(3 mm)

The shower plate and the shower holder (brass) can be removed easily (should it not be the case, possibly
glued the components of coffee residues and grease).

Under the shower holder is a thin ring, the seal shower tray (item. No. C449900790).

The group gasket (item No. C449900229), you can only remove by inserting a thin screwdriver between
shower holder and group seal and put it out (in this process, the old group seal gets damaged / destroyed).
Before installing the new group gasket, clean the groove completely.

When inserting the group gasket, make sure that the beveled side (side with writing ECM) facing upwards so
that it is no longer visible.

Press the seal evenly group gradually in the pre-cleaned groove.

Then screw the shower plate (item No. C519900102) and the shower holder again.

To ensure a proper fit the group seal, place a filter holder without filter down into the brewing unit and pull it
down slowly.

Follow the steps as indicated below:

1. 2. 3.
Brewing group at the beginning Remove the counlesunk screw in the | Remove the net filter and the shower
middle of the brewing unit plate

4. 5 6.
Remove the thin gasket of the shower | Remove the group gasket Remove the group gasket with a
tray screwdriver
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7. 8. 9.

Clean the groove before installing the | Insert the new group gasket with the | Replace the seal shower tray as in

new group gasket chamfered side up again (with ECM | (pic 4) and the shower plate
Logo)

The steam/ hot water nozzle is blocked
Clean the wholes of the steam/ hot water nozzle carefully with a needle or with a paper clip.
For this purpose, you can unscrew also the steam nozzle.

Important!
@ Do not lose the small gasket between the steam/ hot water nozzle and the winding!
(Item no C449900790)

Replace the steam/ hot water nozzle.

8 TRANSPORT AND WAREHOUSING

8.1 Packing

The CASA is delivered in a special carton and protected by a plastic cover and foam.

Caution!
Keep packing out of the reach of children!

Important!
Keep packing and packing material for possible transport! Do not through it away!

8.2 Transport

e Transport the machine only upright, if possible on a pallet.
e Do not tilt or turn over the machine.
e Do not stack more than three items of the same kind.

e Do not place heavy items on the packing.

8.3 Warehousing

e Keep the machine packed in a dry place.
@ e Do not stack more than three items of the same kind.

e Do not place heavy items on the packing.

9 DISPOSAL

ﬁ WEEE Reg.-Nr.: DE69510123
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This product complies with EU Directive 2002/96/EC and is registered according to WEEE (Waste Electrical and

Electronic Equipment).

10 CE CONFORMITY

ce Conformity

The product complies with the following EU Directives:

Machine: 98/37/EC

Low Voltage: 73/23/EEC, 93/68/EEC

EMC: 89/336/EEC, 93/68/EEC, 92/31/EEC
PED: 97/23/EC

EN-Directives:

EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104

11 TROUBLE SHOOTING

EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 or EN 60335-2-75, EN 55014, EN 61000-3,

Problem

Possible Cause

Trouble-shooting

Little or no crema on the top of the
coffee

The grinding degree is not fine
enough

Use a finer grinding degree
Tamp the ground coffee more firmly
Reduce the brewing pressure

The coffee mixture is too old

Use fresh coffee

There is too much chlorine in the
water

Use a chlorine filter

The amount of ground coffee is not
enough

Take the right coffee amount
Use approx. 7 g of coffee for each
cup

The net filter is dirty

Clean the brewing group

Sparse coffee dispensing, only drop
by drop

The grinding is too fine

Increase the grinding degree
Tamp the ground coffee only slightly
Increase the brewing pressure

There is too much ground coffee

Use approx. 7 g of coffee for every
cup

The water tank is empty

Refill the water tank

Weak “body”

The grinding degree is not fine
enough

Reduce the grinding degree

The coffee is old

Use fresh coffee

The amount of ground coffee is not
enough

Use approx. 7 g of coffee for each
cup

The net filter is dirty

Clean the net filter

Foam instead of crema

The coffee mixture is improper

Use another coffee mixture

The grinding degree of the coffee
grinder is not suited for the coffee
mixture in use

Adjust the coffee grinder (When
changing the coffee mixture,
changing the grinding degree can
also be necessary)

Machine is switched on, but no
water is released from the brewing

group.

Water shortage in the water tank

Refill the water tank with water

The boiler is empty after steam
dispension

Refill the boiler after steam
dispension

The water tank is not fixed properly

Fix the water tank properly

Brewing group releases steam/
temperature for coffee preparation is
too high

The steam switch is switched on

Switch off the steam switch

Watertank is empty

Refill the watertank and release
water aout of the group

The steam dispension does not
work.

The boiler is empty

Refill the boiler

The nozzle is blocked

Clean the nozzle

The coffee dispension is irregular.

The filter is blocked

Clean the filter

The grinding degree is not correct

Change the grinding degree

If the machine has not been used for a longer period of time, it is recommended to
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.. clean the group (see instructions, page 23). After this, please do not clamp the filter holder back to the group.
.. dispense approx. 100 m| water over the brewing group and approx. 100 ml over the steam/ hot water tube.

How to froth milk like a “barista”

If possible, use cold and fresh milk with a fat content of 3.5 %. Even UHT-milk is suitable.

Use a milk jug (made of metal) with a minimum volume of 0.5 litres. The size of the container should not be too
large. A small and high container is perfect.

Open the steam valve for approx. 5 seconds to release the condensation water and to create dry steam.

Fill 1/3 of the jug with milk and place it under the steam nozzle. The nozzle should be immersed in the middle of
the milk jug.

Slowly open the steam lever. The steam pervades the milk.

Keep the milk jug still.

After a few seconds, you will notice a light suction in the milk jug. The proper frothing begins. Move the milk jug
downwards while the milk level increases. The steam nozzle must be kept under the surface of the frothing milk.
Attention: When the desired amount of milk froth is reached, immerse the entire steam nozzle in the milk jug and
close the steam lever.

Attention: Milk proteins “froth”with a temperature up to 77°C. If this temperature is exceeded, the milk does not
froth anymore.

If there is some milk left in the milk jug, let it cool down; it can be re-used later.

Advice: When the milk frothing is finished, slightly agitate the milk jug in order make the milk bubbles ascend to
the surface and in order to get a compact milk froth.

After frothing the milk, release the steam into the drip tray to avoid the steam nozzle to be blocked.

Cappuccino preparation step by step

Prepare a portion of espresso using a cappuccino cup.

Froth milk in a separate jug.

Fill the cup with the espresso and the frothed milk. Do not pour the milk but “shake” it into the cup. If necessary,
use a spoon to “shovel”the milk into the cup.

RECOMMENDED ACCESSORIES

Blind filter for group cleaning (included in delivery)

Detergent for group cleaning with blind filter (available at your specialised dealer) (item no. PAV9001034 or
89450)

Descaler powder for regular prophylactic descaling of the machine (available at your specialised dealer) (item
no. PAV9001040)

For a perfect coffee-result a good espresso coffee machine and coffee grinder are as important as a good coffee. Our
professional espresso coffee machines and grinders are the best basis to achieve this result.
The coffee basement perfectly complements your espresso coffee machine and your grinder.

Casa grinder Casa-Speciale grinder Coffee basement
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Tamper, flat or convex Gran Crema filter holder Group cleaning tablets
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Brewing group cleaner Tamper-Station

a
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i o

Equipment holder(without
accesories)
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1 INHOUD

1-kops filter
2-kops filter
Blindfilter
Maatlepel

Handleiding

_ m

NEDERLANDS

Filterdrager met 2 uitlopen

kunststof tamper

Reinigingsborstel

2 ALGEMEEN ADVIES

2.1 _Algemene veiligheidsvoorschriften

e Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de aangegeven spanning op het typeplaatje aan

de voorzijde van het espresso apparaat.

Voer de instructies voor installatie nauwgezet uit, zoals beschreven in hoofdstuk 4.

Het apparaat uitsluitend aansluiten op een geaard stopcontact en niet ingeschakeld laten zonder
toezicht.

Buig of rol het elektriciteitssnoer niet op.

Gebruik geen verlengsnoer of losse stekkerdoos.

Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele ondergrond. Stel de machine waterpas door de
afzonderlijk verstelbare voeten in hoogte te verstellen.

Plaats het apparaat nooit op een hete ondergrond of bij een hitte bron.

Dompel het espresso apparaat nooit onder water, houd deze niet onder de waterkraan en bedien
de machine niet met natte handen.

Het apparaat mag alleen bediend worden door geinstrueerde volwassenen.

Het apparaat is niet geschikt voor gebruik door mensen (inclusief kinderen) met beperkt fysiek,
sensorisch of geestelijk vermogen, 6f met een gebrek aan ervaring en/ of kennis, tenzij onder
toezicht of geinstrueerd met betrekking tot gebruik van het apparaat door iemand
verantwoordelijk voor hun veiligheid.

Houd scherp toezicht op kinderen tijdens het gebruik van het apparaat. Laat het niet gebruiken als
speelgoed.

Stel het apparaat niet bloot aan weersinvloeden (vorst, sneeuw, regen) of lage temperaturen en
gebruik het niet in de buitenlucht.

Houd het verpakkingsmateriaal buiten het bereik van kinderen.

Gebruik alleen originele onderdelen.

Het apparaat mag nooit met koolzuurhoudend water in gebruik genomen worden, maar altijd met
zacht water.

Gebruik de machine niet zonder water.

Mochten er nog onduidelijkheden zijn of is aanvullende informatie gewenst, dan verzoeken wij u contact op te nemen
met de leverancier, alvorens het apparaat te gebruiken.
Onze apparaten voldoen aan de algemeen geldende veiligheidsvoorschriften

Reparaties of vervanging van componenten mogen uitsluitend door onze servicedienst uitgevoerd worden.

Wij nemen geen verantwoordelijkheid en kunnen niet aansprakelijk gesteld worden, bij het niet navolgen van deze
voorschriften. Bij het niet in acht nemen van de voorschriften vervalt de garantie.

Adressen van geautoriseerde servicepunten buiten Europa kunt u bij ons opvragen.

Gebruik altijd een waterfilter/ waterontharder. Ontkalk het apparaat desondanks periodiek. Neem
contact op met de leverancier, voor het starten met ontkalken. Lees voor ontkalking eerst aandachtig
de instructies (zie pagina 36) door, om dure reparaties te voorkomen.

Is een apparaat al verkalkt, dan dient de machine door een geautoriseerde servicedienst ontkalkt te
worden. Dit omdat hiertoe het demonteren van de ketel en van de leidingen nodig is, om een
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verstopping van het complete systeem door kalkdeeltjes te voorkomen. Bij een te late ontkalking van de
machine kan aanzienlijke schade aan het apparaat ontstaan.

1 Correct gebruik

De Casa mag slechts gebruikt worden voor koffiebereiding, heet water- of stoomafname. Het apparaat is niet
bestemd voor industrieel gebruik.

leder gebruik van het apparaat, anders vermeld dan bovenstaand is niet toegestaan. De fabrikant is niet aansprakelijk
voor beschadigingen door onjuist gebruik en is niet aansprakelijk te stellen.

Het apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke en soortgelijke toepassingen zoals:
e Personeelsruimten in winkels, kantoren en andere werkomgevingen
e Door clientele in hotels, motels en andere residentiéle type omgevingen

e Bed and Breakfast type omgevingen

3 PRODUCTBESCHRIIVING

3.1 Onderdelen

Afneembare plaat voor kopjes

Waterreservoir (onder de plaat voor de kopjes)
Controlelampje aan/ uit

Aan/ uit schakelaar

Controlelampje stoom (oranje)
Stoomschakelaar

Broeikop

Filterdrager

9. Koffie uitloop

10. Controlelampje thermostat (oranje)
11. Pompdruk manometer

12. Controlelampje heet water

13. Koffieschakelaar

14. Heet water schakelaar

15. Hendel stoom/ heet water

16. Stoom/ heet wateruitloop

17. Lekbak

O NN kO =

Waarschuwing!

De volgende onderdelen zijn heet of kunnen heet worden (kans op letsel):
e gebied rond de stoom/ heet waterkraan

e stoom/heet wateruitloop

o filterdrager
e drukgroep

behuizing, bovenzijde en zijkanten
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3.2 Schakelaars en lampjes

Controlelampje aan/uit

Aan- en uitschakelaar

Controlelampje thermostaat

Stoom schakelaar

Controlelampje koffie schakelaar aan
Koffie schakelaar

Controlelampje heet water schakelaar aan
Heet water schakelaar
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2  Technische gegevens

Netspanning / Volt: EU: 230V

Watt: 1.200 W

Waterinhoud: ca. 2,8 liter

Dimensions: HxBxD:210 mm x 350 mm x 440 mm
Dimensions with filter holder: HxBxD:210 mm x 410 mm x 440 mm
Net weight: 14,0 kg

4 INSTALLATIE

4.1 Voorbereiding voor installatie

e Plaats het apparaat op een vlakke en stabiele ondergrond. Stel de machine waterpas door de
@ afzonderlijk verstelbare voeten in hoogte te verstellen.

o Plaats het apparaat nooit op een hete ondergrond of bij een hitte bron.

3  Stroom aansluiting

e Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de aangegeven spanning op het typeplaatje van
het espresso apparaat.

e Het apparaat uitsluitend aansluiten op een geaard stopcontact en niet ingeschakeld laten zonder
toezicht.

e Buig of rol het elektriciteitssnoer niet op.

e Gebruik geen verlengsnoer of losse stekkerdoos.
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HET EERSTE GEBRUIK

5.1 Het eerste gebruik

Lees voor u het apparaat bedient, de handleiding aandachtig door.

Voordat u uw espresso apparaat in gebruik neemt a.u.b. de volgende punten controleren:

e De schakelaars zijn niet geactiveerd
® e De stekker is uit het stopcontact

e Delekbak is goed geplaatst

e  Belangrijk: punt 1 voor het eerste gebruik

Beginnen met het in gebruik nemen van uw apparaat:

Neem de koppenwarmer af.

Plaats een kalkfilter in het waterreservoir (vraag na bij het verkooppunt). Het waterreservoir vullen met vers water
en de plaat voor de kopjes terug plaatsen.

Wacht ca. 15 minuten tot het kalkfilter water heeft geabsorbeerd en met de onderzijde op de bodem van het
waterreservoir staat.

Belangrijk!!
Ook voor het eerste gebruik, dient de boiler gevuld te zijn.

o

10.

6

Plaats een kleine bak (bijv. een melkkan) onder de stoom/ heet wateruitloop. Druk de heet waterschakelaar in en
breng de hendel naar boven of beneden. De ketel vult zich met water, hoorbaar aan het pomp geluid. Bij het eerste
gebruik kan het even duren voordat het water uit de stoomuitloopt komt. Laat ongeveer 300 ml water doorlopen.
De ketel wordt nu gespoeld en gevuld met vers water. Bij het dagelijks gebruik wordt op deze manier desgewenst
de ketelinhoud vernieuwd. Schakel de pomp/ heet waterschakelaar uit en sluit de stoom/ heet watertoevoer door
de hendel los te laten.

Druk de koffieschakelaar in en laat wat water uit de koffieuitloop lopen.

Het apparaat warmt nu op, het controlelampje opwarmen (oranje) brandt.

Wanneer de optimale temperatuur in de ketel bereikt is, schakelt de verwarming automatisch uit en het
controlelampje gaat uit. Gedurende het opwarmen kan de drukmeter oplopen.

Plaats nu een lege filterdrager in de zetgroep, waardoor het filter en de filterhouder verwarmd worden. Dit proces
kan versneld worden, door enig heet water door de drukgroep en geplaatste filterdrager te laten lopen.

Voor het vullen van de ketel is de eerste keer veel water nodig, daarom moet het waterreservoir opnieuw gevuld
worden.

Het apparaat is nu gebruiksklaar. Plaats de kopjes op de daarvoor bestemde warmhoudplaat, zodat deze altijd
voorverwarmd zijn. Het koffie genieten kan beginnen.

GEBRUIK VAN HET APPARAAT

6.1 Voorbereiding in gebruikname apparaat

Het uitgeschakelde apparaat wordt als volgt in gebruik genomen:

1.

2.
3.
4

oo

Controleer of het waterreservoir voldoende gevuld is.

Controleer of de schakelaars in de uit positie staan en de stoom/ heet wateruitloop gesloten is.

Schakel nu het apparaat in

De opwarmtijd duurt afhankelijk van de omgevingstemperatuur, ca. 5-7 minuten. De pompdruk manometer kan
hierbij afslaan, dit is niet belangrijk.

De machine is pas bedrijfsklaar als het oranje lampje niet meer brandt.

Druk de koffieschakelaar in terwijl de lege filterdrager geplaatst is en laat wat heet water doorlopen. De
filterdrager wordt hierdoor verwarmt.

optimale temperatuur voor koffie bereiding.

® Het is aanbevolen de filterdrager in de broeigroep geplaatst te laten zodat deze warm blijft voor een
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6.2 Handmatige instelling van de druk

U kunt de druk aanpassen door de schroef te draaien en in te stellen tussen de 8 en 13 bar.

Om de druk aan te passen, volg de volgende stappen:

1. Open de warmhoudplaat.

2. Plaats de filterdrager met het blindfilter in de broeigroep.

3. Druk de koffieschakelaar in en lees de pompdruk af van de meter.

4. Stel de gewenste druk in door de schroef te draaien. Gebruik een muntje of platte schroevendraaier voor het
draaien. U kunt de druk terugbrengen door de schroef tegen de klok in te draaien en de druk verhogen door de
schroef met de klok mee te draaien.

5. Lees de pompdruk af van de meter om te zien of de gewenste druk is bereikt.

6. Nu kunt u uw perfecte espresso gaan bereiden.

6.3 Bereiding van koffie

Voor het bereiden van één kopje gebruikt u het kleine filterbakje (1-kopsbakje). Voor het
bereiden van twee kopjes gebruikt u het grote filterbakje (2-kopsbakje). Het is belangrijk
dat het betreffende filterbakje stevig in de filterdrager geplaatst is.

Vul de betreffende zeef met gemalen koffie in de juiste maling voor espresso of café creme.
Eén afgestreken maatlepel (ca. 7 gram) per kopje. Zorg er dus voor dat de maatlepel

niet overvol is, zoals afgebeeld.

Nu de koffie stevig en recht aandrukken met de meegeleverde tamper. De filterdrager in de groep plaatsen.
Plaats het kopje onder de koffie-uitloop. Voor het bereiden van twee kopjes, één kopje onder elke koffie-uitloop.

Druk de koffieschakelaar in, de koffiebereiding start. De pompdruk manometer geeft ca. 9-11Bar aan. Tijdens de
koffiebereiding loopt vers water terug via het expansieventiel. Wanneer het kopje voldoende is gevuld schakel de

koffieschakelaar uit. De restdruk en het restwater wordt opgevangen door de lekbak.

6.4 Heet water

Houdt een daarvoor geschikte kop of beker met warmte-isolerend oor, onder de stoom/heet wateruitloop. Nu kan er
door het indrukken van de schakelaar pomp/heet water via de stoomkraan heet water afgenomen worden.

6.5 Afname van stoom

De Casa heeft de mogelijkheid stoom te produceren voor het opschuimen van melk. Neem onderstaande punten in
acht, zodat de melk door te lange stoomafname niet aan de kook gebracht wordt, hierdoor is het niet mogelijk om
goede schuim te verkrijgen. Voor het bereiden van cappuccino of koffie met warme melk, wordt eerst de koffie gezet
en dan kan aansluitend overgeschakeld worden naar stoom. Om met de juiste druk stoom af te kunnen nemen, moet
het water in de ketel verhit worden tot meer dan 100 graden.

Belangrijk:
Schakel de stoomfunctie in. Daarbij kan de pompdruk manometer afslaan, dit is niet belangrijk.

De stoomfunctie ca. 5 seconden openzetten, zodat het ketelvolume daalt waardoor een groter stoomvolume kan
ontstaan. Dit 2 maal herhalen met een tijdinterval van ca. 10 seconden. Vul een geschikte melkkan voor ca. 1/3 met
koude melk. Dompel het uiteinde van de stoompijp in de melk. Nu de stoomfunctie weer activeren. De melk
verwarmen en of opschuimen. De stoompijp dient altijd net onder het oppervlak van de vloeistof te worden
gehouden of iets boven het oppervlak (om wat lucht toe te voegen aan de melk voor een cappuccino).

Let er hierbij op dat dit voorzichtig gebeurt zodat de hete melk niet gaat spatten (gevaar voor
verwonding). Verwarm de melk tot ca. 70°C (de bodem van de melkkan kan nog net aangeraakt
worden).

Schakel de stoomschakelaar weer uit.
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Tip

Na het opschuimen of verhitten, kort stoom laten ontsnappen in de lekbak, om te voorkomen dat de
openingen van de stoompijp verstopt raken.

De stoompijp na elk gebruik reinigen met een vochtige doek, zodat eventueel achtergebleven vloeistof
direct verwijderd wordt en niet hard kan worden.

Let op: Bij het reinigen dient huidcontact met de stoompijp vermeden te worden (gevaar voor
verwonding).

Belangrijk:
Na het opschuimen moet de ketel opnieuw met water gevuld worden. Deze handeling uitvoeren na
iedere stoomafname.

Zet de hendel voor stoom/ heet water een klein beetje open en druk de heet waterschakelaar in. Een pompgeluid is
nu hoorbaar. De machine vult de ketel met water. Vang het stoom en heet water op in een grote hittebestendige
kom. Neem zoveel stoom en heet water af, totdat een regelmatige waterstraal waarneembaar is (ontluchten). Hierna
de hendel loslaten en de functie uitzetten.

Op deze manier is de temperatuur in de ketel gedaald en is het apparaat weer klaar om koffie te bereiden. Let wel
deze handeling moet worden uitgevoerd na iedere stoomafname.

7 REINIGING EN ONDERHOUD

Regelmatig en zorgvuldig onderhoud is zeer belangrijk voor de prestatie, de levensduur en de betrouwbaarheid van
het apparaat.

Belangrijk!
Schakel altijd het apparaat uit, neem de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen tot
kamertemperatuur (ca. 30 minuten), alvorens het schoonmaken.

7.1 _Algemene reiniging

Dagelijkse reiniging:

Filterdrager, filters, waterreservoir, lekbak en rooster, maatlepel en tamper dienen dagelijks schoongemaakt te
worden.

Reinig de broeikop, douchezeef en rubber o-ring zonder deze de demonteren door gebruikt te maken van een harde
reiningingborstel.

Reiniging indien noodzakelijk:

Reinig de stoom/heet wateruitloop na ieder gebruik.

Schakel het apparaat uit, poets het afgekoelde apparaat met een zachte vochtige doek en droog na met een droge
zachte doek.

Gebruik een zachte vochtige doek voor reiniging.
Gebruik nooit schuurmiddel of agressieve schoonmaakmiddelen!

Leeg en reinig de lekbak regelmatig, wacht niet tot deze vol is.
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7.2 Reiniging en ontvetting van broeikop

Groepenreiniger in poeder- of tabletvorm voor het eenvoudig reinigen en ontvetten van de zetgroep is bij het ECM
verkooppunt verkrijgbaar. De reiniging, door middel van het meegeleverde blindfilter, gaat als volgt:

1 Hetapparaat opwarmen.

2 Hetblindfilter in de filterdrager plaatsen.

3 Hetblindfilter met een %2 zakje groepenreinigingspoeder vullen of leg er 1 tablet in.

4 De filterdrager plaatsen

5 Activeer de koffieschakelaar, zodat het blindfilter zich met water vult.

6  Schakel de functie in en uit met tussenpozen van ca. 20 seconden.

7 Herhaal punt 6 totdat het water uit de uitloop helder is.

8  Verwijder de filterdrager, reinig deze en plaats terug in de broeikop.

9  Activeer de koffieschakelaar. De filterdrager wordt weer gevuld met water.

10 Verwijder de filterdrager en plaats een leeg 1 of 2 kopsfilter. Nu is het apparaat weer klaar voor gebruik.

Belangrijk!
Pas op voor opspatten tijdens reiniging.

7.3 Preventief ontkalken

Wij adviseren om waterfilters te gebruiken en deze per kwartaal te vervangen. U kunt dan volstaan met een
professionele ontkalking door ons servicepunt eens per 3 jaar. Dit komt de werking en levensduur van uw kostbare
apparatuur ten goede.

Bij geen gebruik van waterfilter en om verkalking te voorkomen, adviseren wij, het apparaat regelmatig te ontkalken
met inachtneming van de waterhardheid, om dure reparaties te voorkomen. Het is van belang een zacht
ontkalkingmiddel te gebruiken, dat geen aanslag doet op metaal. Een perfect op het apparaat afgestemd
ontkalkingmiddel is bij ons verkrijgbaar.

Het waterreservoir vullen met vers water en ontkalkingmiddel volgens de aanwijzingen op de verpakking. U gaat als
volgt te werk:

1. Het ontkalkingmiddel volgens de voorschriften (zie boven) met water mengen en in het waterreservoir gieten. Het
apparaat inschakelen.

2. Neem in totaal minstens 400-500 ml. water af via de stoom/heet wateruitloop en de zetgroep, zodat de ketel
gevuld wordt met het ontkalkingmiddel. Laat vervolgens het apparaat kort opwarmen.

3. Filterdrager met het blindfilter in de zetgroep plaatsen en schakel de koffieschakelaar drie keer in ca. 20
seconden en schakel dan weer uit. Hierdoor wordt de groep en het expansieventiel ontkalkt.

4. Na deze handelingen het ontkalkingmiddel ca. 20 minuten laten inwerken.

5. Het nog overgebleven ontkalkingmiddel door de zetgroep laten lopen en ook door de stoom/heet wateruitloop,
door het activeren van de betreffende schakelaars.

6. Hetapparaat uitschakelen en het waterreservoir afnemen, reinigen en met vers water vullen. Neem de filterdrager
uit de machine.

7. Het apparaat inschakelen. Dan ca. 400-500 ml water afnemen via de zetgroep en de stoom /heet wateruitloop,
door het achtereenvolgens activeren van de betreffende schakelaars.

8. Bovenstaande handelingen ca. 2-4 maal herhalen, om er voor te zorgen dat er geen ontkalkingmiddel achterblijft
in de ketel.

9. Schakel de koffieschakelaar 3 keer in gedurende ca. 20 seconden en schakel dan weer uit. Hierdoor wordt het
expansieventiel gespoeld. Vervolgens het blindfilter uit de filterdrager nemen.

Belangrijk!

Deze handleiding dient alleen voor de preventieve ontkalking. Bij al verkalkte apparaten, a.u.b. zelf
geen ontkalking uitvoeren. Losgekomen kalkdeeltjes kunnen verschillende delen van het apparaat
verstoppen, zoals de manometer, ventielen, leidingen etc. Waardoor schade aan het apparaat kan
ontstaan. Indien dit bij uw apparaat het geval is, neem dan contact op met onze klantenservice, zodat
een professionele ontkalking kan worden uitgevoerd. Schade ontstaan door kalkafzetting in het
apparaat valt niet onder de garantie. Neem voor reparatiezendingen telefonisch contact op met onze
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servicedienst. Voeg a.u.b. geen losse onderdelen zoals een filterdrager en wateropvangbak bij. Gebruik
a.u.b. uitsluitend de originele en complete verpakking voor het insturen van het apparaat.

10.
11.

7.4 Onderhoud

Controleer of de machine uitgeschakeld is, of de stekker uit het stopcontact is en of de machine voldoende
afgekoeld is naar, tenminste, kamertemperatuur.

Verwijder voor het gemak alle losse onderdelen (koppenwarmer, waterreservoir, lekbak, filterdrager), draai de
machine om zodat deze met de onderzijde naar boven ligt. Belangrijk: leg een zachte doek onder de machine
om beschadigingen te voorkomen.

Draai de verzonken schroef in het midden van de broeigroep en douchezeef los met een inbussleutel (3mm).
De douchezeef en houder (messing) kunnen eenvoudig verwijderd worden (het is mogelijk dat deze wat
vastgekleefd zit door koffieresten en koffievetten).

Onder de douchehouder zit een dunne afdichtring.

De pistonring, kan verwijderd worden door een platte schroevendraaier tussen de houder en pistonring te
plaatsen en het omhoog te liften (tijdens dit proces kan de oude pistonring scheuren).

Reinig de rand grondig voordat de nieuwe pistonring geplaatst wordt.

Let erop dat wanneer de nieuwe pistonring geplaatst wordt deze met de schuine kant en ECM logo naar boven
gerichtis.

Druk de ring gelijkmatig in de gereinigde rand.

Schroef daarna de douchezeef in de houder terug.

Plaats de filterhouder zonder filter in de groep en draai deze met schokjes vast om de pistonring goed vast te
zetten.

Volg de onderstaande stappen:

1. 2. 3.
Broeikop Draai de verzonken schroefin het Verwijder de douchezeef en het
midden van de broeigroep los doucheplaatje

Duw de pistonring met een platte
schroevendraaier eruit
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7.
Reinig de rand grondig voordat de
nieuwe pistonring geplaatst wordt

8.

Plaats de nieuwe pistonring met de
schuine zijde (met ECM logo) naar
boven

NEDERLANDS

9.
Plaats de afdichtring, zoals in afb. 4,
en de douchezeef terug.

De stoom/ heet wateruitloop is verstopt
Reinig de uitloop voorzichtig met een naald of paperclip. U kunt de uitloop los schroeven.

Belangrijk!

®

Let op, dat u het zwarte afdichtringetje tussen uitloop en stoompijp niet kwijt raakt!

Goed afspoelen en de uitloop weer op de stoompijp draaien.

8 TRANSPORTEN OPSLAG

8.1 Verpakking

De CASA wordt zorgvuldig verpakt en geleverd in een nauwsluitende kartonnen doos.

Let op!

Belangrijk!

Houd verpakkingen buiten het bereik van kinderen!

Bewaar verpakking en verpakkingsmateriaal voor transport. Gooi dit dus niet weg!

8.2 Transport

e Hel of keer het apparaat niet.
e Stapel niet meer dan 3 verpakte apparaten op elkaar.

e Plaats geen zware producten op het apparaat.

e Vervoer het apparaat altijd rechtop, indien mogelijk op een pallet.

8.3 Opslag

e Plaats verpakt op een droge plaats.
® e Stapel niet meer dan 3 verpakte apparaten op elkaar.

e Plaats geen zware producten op het apparaat.

9 VERWIIDERING VAN DE MACHINE

WEEE Reg.-Nr.: DE69510123

Dit product is conform de EU-richtlijn 2002/96/EC en is geregistreerd volgens de wet op de electronische en

electronica-apparatuur (BEA).
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4 CERTIFICATIE

ce Certificatie

Dit product voldoet aan de algemene richtlijnen

Apparaat: 98/37/EC

Netspanning: 73/23/EEC, 93/68/EEC

EMC: 89/336/EEC, 93/68/EEC, 92/31/EEC
PED: 97/23/EC

EN-normen:

EN 61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104

5 TIPS EN OPLOSSINGEN

NEDERLANDS

EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 of EN 60335-2-75, EN 55014,

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

Weinig of geen créeme op de koffie

Maling te grof

Koffie fijner malen
Koffie harder aandrukken
Stel de druk lager in

Koffie(bonen) te oud

Verse espressobonen gebruiken

Te veel chloor in het water

Chloorfilter gebruiken

Te weinig gemalen koffie

De juiste hoeveelheid nemen: ca. 7
gr. Per kopje

Doucheplaatje niet schoon

Doucheplaatje schoonmaken

Koffie druppelt

Maling te fijn

Grover malen
Koffie niet te hard aandrukken
Stel druk hoger in

Te veel gemalen koffie

Per kopje ca. 7 gr. Gebruiken

Het waterreservoir is leeg

Vul het waterreservoir

Schuim in plaats van creme

Te veel gemalen koffie

Doucheplaatje schoonmaken

Maling van de molen is niet correct

Grover malen
Koffie niet te hard aandrukken
Stel druk hoger in

Niet de juiste koffie

Andere melange kiezen

Maling van de molen niet correct

Molen opnieuw instellen

De machine is ingeschakeld, maar er
komt geen water uit de groep

De watertank is leeg

Vul het waterreservoir

De ketel is leeg na het stomen

Vul de ketel na het stomen

Het reservoir is niet goed geplaatst

Het reservoir op juiste wijze plaatsen

Uit de groep komt stoom/ de
temperatuur voor koffiebereiding is
te hoog

De stoomfunctie is ingeschakeld

Schakel de stoomfunctie uit

De stoomafgifte werkt niet

De boiler is leeg

Vul de boiler

Het stoomeinde is verstopt

Reinig het stoomuiteinde

De koffieuitloop is niet consequent

Het filter is verstopt

Reinig het filter

De maalgraad is niet correct

Wijzig de maalgraad

Indien de machine gedurende langere tijd niet wordt gebruikt, adviseren wij u

.. de broeikop te reinigen (zie instructies pagina 36; reinigen filterdrager en broeikop). De filterdrager niet in de

machine geplaatst laten.

.. neem ca. 100 ml water uit de broeigroep af en ca. 100 ml uit de stoom/ heet wateruitloop.

Tips voor het beste resultaat

e Gebruik, indien mogelijk, koude verse melk met 3,5 % vetgehalte.
e  Gebruik een, liefst metalen, kan met een inhoud van minstens 0,6 liter. De vorm van deze kan is wat smal en
hoog van boven en breder van onderen en voorzien van een goede schenktuit.

e Zetde stoomkraan ca. 5 seconden open.

e De kan ongeveer voor 1/3 vullen met melk. De stoompijp in het midden van de kan in de melk dompelen.
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e Open langzaam de hendel. De stoom gaat door de melk

e De kan stil houden.

e Na korte tijd komt er een werveling in de melk. Het eigenlijke schuimen begint nu. De kan, met de omhoog
komende melk, naar beneden bewegen. De stoompijp blijft net onder het oppervlak van de melk blijven.
Geoefende barista’s zullen de melk heel licht lucht laten happen.

e Let op: Wanneer de gewenste hoeveelheid melk is opgeschuimd, breng dan de gehele stoomuitloop in de melk
en sluit de hendel en schakel de stoomschakelaar uit.

e Opgepast nu. Wanneer de gewenste temperatuur bereikt is, de stoompijp kort helemaal in de karaf
onderdompelen en de stoomkraan dichtdraaien.

e Bedenk: melkeiwitten “schuimen” tot ca. 77 graden. Wordt deze temperatuur overschreden, dan schuimt de
melk niet meer.

e Indien niet alle melk opgebruikt is, kan de rest maximaal 1 dag (koud) bewaard blijven in de kan om later
opnieuw opgeschuimd te worden.

e  Tip: wanneer het melkschuim klaar is, de kan met een lichte tik op het aanrecht zetten en licht rond ‘walsen’,
zodat eventueel in het schuim aanwezige grotere bellen aan de oppervlakte komen en het schuim wat compacter
wordt. De opgeschuimde melk krijgt een vaste glanzende structuur.

e Na het opschuimen kort de stoomkraan opendraaien, om verstopping in de stoomsproeier te voorkomen.
Stoompijp met een vochtige schone doek afnemen.

Stappen om een cappuccino te bereiden:

1. Eén espresso maken in een warme cappuccinokop.

2. Ineen aparte kan melk opschuimen

3. De opgeschuimde melk rustig op de espresso schenken. Houdt de kan iets boven de kop. Beweeg de kan naar
beneden en tik tijdens het schenken de kan voorzichtig op de rand van de kop. Vul de kop tot aan de rand met
warme melk en melkschuim.

6 AANBEVOLEN ACCESSOIRES

e Blindfilter voor de broeikopreiniging (standaard bijgeleverd)

e Broeikopreinigingmiddel voor het reinigen met het blindfilter (verkrijgbaar bij ECM verkooppunt)

e  Ontkalkingmiddel voor het regelmatig preventief ontkalken van het apparaat (verkrijgbaar bij ECM
verkooppunt)

Om een perfecte espresso te bereiden, dient men, naast de juiste bonen, te beschikken over een goed
espressoapparaat en koffiemolen. Hiervoor bieden wij een lijn van professionele espressomachines en molens. De
gehele set aangevuld met de ECM afkloplade en ECM tamper, nu staat niets de basis voor een heerlijke espresso
meer in de weg.

Molen Casa Molen Casa Speciale Afkloplade voor het koffieresidu
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1S

Tamper

RVS met een bolle of viakke onderzijde Filterdrager Gran Crema Reinigingstabletten

T ——
B T e e Lo lel] L

Reinigingsmiddel voor de broeikop Tampingstation

[ R i

Accessoire houder (excl. accessoires)
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1 _NAPAAABH MPOIONTOZ

1 BAKN @iATpou e 2 oTOUIO
1 @iATpo 1 @AuTCOVIOU

1 @iATpo 2 PAuTCaVIWV

1 TUQPAS QiATpO

1 dooopeTpnThg

1 mMeOTAPAG KOPE

1 eyxeipidio odnyiwv

2 TENIKEZ NAHPO®OPIEX

2.1 M'eviKéC ONUEIWOEIC AOPAAEIiAC

®

o BefaiwBeite 611 N TOTKA TAON TTAPOXAS PEUPATOG AVTATTOKPIVETAI OTA OTOIXEIA TTOU
avaypd@ovTal aToV TUTTWPEVO TTiVaKA TTOU BPIOKETAI OTO UTTPOCTIVO TUAUA TG MNXAVAS
Ka@E espresso.

Na die€dyete TNV eykatdoTaon TNG MNXAVAG CUPQWVA PE TIG 00nYieg OTO KEPAAQIO 4.
2UVOEETE TN UnXavr HOVo o€ yelwpEvn TTPICa KAl PNV TNV a@AVETE AVETTITAPNTN.

Mnv TuAiyeTte fj AuyileTe TO KOAWDIO PEUPATOG.

Mnv xpnoIPOTIOIEITE KAAWDIO ETTEKTACNG/ YNV XPNOIUOTTOIEITE TTOAUTIPICO.

TomoBetroTE TN PNXaVA TTAvw o€ Pia eTTiITTEdN Kal oTaBepr] em@dveia. Mtropeite va
pubpioeTe TO UWPOG TNG UNXavig pubuifovTag Ta TTédIa.

Mnv ToTTOBETEITE TTOTE TN PNYXAVH TTAVW O€ (EOTEG ETTIPAVEIEG.

Mn BuBiceTe TTOTE TN Pnxavr) o€ vepd. Mnv A€IToupyeiTe TN gnyavn e Bpeyuéva XEPIQ.

H unxavn pétrel va xpnaoipoTroigital évo atrd eviAIKEG TTOU yvwpiouv Tov TPATTO XProng.
Mnv ekBEteTe TN uNXavh OTIG EMOPACEIG TOU KalpoU (TTAyog, X16vi, Bpoxn) Kal unv Tnv
XPNOIUOTIOIEITE O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG.

e AUTA n ouoKkeun dev TTPOOPICETAI YIa XPron ATTd ATOUA (CUUTTEPIAAUBAVOUEVWY TTAIBIWV) UE
TTEPIOPIOUEVEG, PUOIKEG, AIOONTNPIAKEG i TIVEUPATIKEG dUVATOTNTEG 1 JE EANEIYN EUTTEIPIAg
Kal/ | JE EAAEIPN YVWOEWY, EKTOG €AV ETTITNPOUVTAI JEOW €VOG UTTEUBUVOU aTOMOU Yia TV
a0@AAEIG TOUG ] GV auTA Ta ATopa £X0UV AGBEl UTTODEIEEIG yia TO TTWG XPNOIPOTIOIEITAI N
OUOKEUN.

Ta Taudid TTPETTEl va EMITAPOUVTAI WOTE VA £EO0PAAICeTaI OTI OV TTAICOUV PE T CUOKEUN).
KpatrjoTte Tn cuockeuaaia pJakpid atmd Taidid.

XPNOIYOTTOIEITE JOVO YVAOIA AVTOAAQKTIKA.

Mnv AgiToupyeite TN pnxavr pe avBpakouxo vepd, aAAd pe paAakd TTOCIUO VEPD.

Mnv AgITOUupyEiTE TN PNXavr Xwpig vepo.

Edv £xete emmTAov atropieg ) dv €MOUPEITE OTTOIEGONTTOTE ETTITTAEOV TTANPOPOPIES, TTAPAKAAOUUE
ETTIKOIVWVAOTE PE TOV €CEIDIKEUPEVO AVTITTPOCWTTO TTPIV BECETE O€ AgITOUPYia TN PNXAVHA KAQE espresso.
O1 ynxavég oG CUPPOP@WVYOVTAI PUE TOUG OXETIKOUG KOVOVIOUOUG Ao@aAEiag.

OTT0I08ATTOTE ETTIOKEUN 1] AVTIKATACTACT TWV JEPOVWHEVWY TUNUATWY TG OUOKEUAG TTPETTEI va BIECAyETal
aTTé KATTOI0V £€0UCIOdOTNUEVO, ECEIBIKEUPEVO QVTITTIPOCWTTO.

>€ TEPITTTWON PN TAPNONG TWY 00NYIWV XPHONG, O KATOOKEUAOTAG Oev avalauBavel oTToiadnTroTe eubuvn Kai
O¢v gival uTrelBuvog va TTapéxel Auaon.

AvalnTtnoTe Ta e€ouaiodoTnuéva service, avaTpEXoVTag OTn aeAida 1 yia Ta GTOIXEIO ETTIKOIVWVIAG TOU
€E0UCI000TNUEVOU QVTITTIPOCWITTOU.

®

OTrou gival atrapaitnto, KAVTE XPraon evog atmrookANPUVTIKOU vePoU / QiATpou vepOU £T01 WOTE
va TAoETE O€ £vav IkavoTroinTiké Babud okAnpdTnTag vepou. Edv autd dev gival apkeTo, gival
duvarth) N TTPOANTITIKA a@aAdTwon TNG unxavng kard diaoTrpaTa. ETKoIvwvAoTE Ye Tov
€CEIDIKEUPEVO QVTITTPOCWTIO TTPIV TTpaypaToTroinoeTe auTr] Tn diadikacia. AKOAOUBNOTE TIg
odnyieg apaldtwaong (deite oeAida 48). KavovTdg 10, Ba TTpooTATEUOETE TN UNXAVI 0OG OTTO
QaKPIPA €TTIOKEUN

Mia unxavr 1Tou £xel AdN GAata PTTopei va a@aAlaTtwBei udvo atod Tov eEEIBIKEUPEVO
avTITTPOCWTTO YIaTi Ba XPEIACTEN JIA PEPIKT) ATTOCUVAPUOASYNGN TOU UTTOIAEP KOl TWV
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OWANVWOEWV YIa TNV ATTOQPUYH PTTAOKAPICUATOG TOU GUCTAUATOG ATTO UTTOAEippaTa aAdtwy. H
® KaBuoTepnuéVn aQPaAGTWON PTTOPEI va TTPOKAAECEI ONUAVTIKN CnNUIG OTN PNXavr).

2.2 woTh XpAon

H CASA mp£TTel va xpnoIJOTIOIEITE JOvo yia Tnv MNapaokeun kagE, (eoTou vepou Kal atpou. H unxavr) dgv
TTPOOPIZETAI VIO ETTAYYEAUATIKA XPHoN.

KaBe xprion TG Pnxavrig dIa@OopETIKN aTTO TOV OKOTTO TTOU AVAQEPETAI TTAPATTIAVW, ATTAYOPEUETAI AUCTNPA.
O kataokeuaaTg Oev QEPEl euBUVN yia CnUIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI eEaiTiag akaTAAANANG Xprong TG MNXAVAS
Kal &ev @Epel €uBUVN yia TNV ATTOKATACTOGCT) TOUG.

AUTH N CUOKEUR TTPOOPICETAI YIa XPAON O€ OIKIOKEG KAl TTAPOUOIEG EQAPHOYES OTTWG:

e KOUCiVEG TTPOCWTTIKOU O€ KATACTAUATA, ypageia kal AAAa epyaciakd TTepiB&AAovTa,
® o €COXIKG,

e aTmo MeAdTEG O€ {evodoxeia, HOTEA i GAAOUG OIKIOTIKOUG XWPOUG,

e TTOVOOXEIQ.

3 MNEPICrPA®H MHXANHZ

1. Ofon TpoBEépuavong AUTZaVIWY
(atrooTTWHEVO KAAUPUQ)

2. Aoxeio ppéokou vepou (KATw atTd
ATTOOTTWHEVO KAAUMMQ)

3. Mpdaaoivn Auxvia eAéyxou TTou UTTOOEIKVUEI TNV
évapgn — teppaTiopd Asitoupyiag On/Off

4 AIakSTITNG AgiToupyiag

5 MopTokaAi Auxvia eAéyxou yia Tov aTuo

6. AIGKOTITNG aTHOU

7. Movada atmmdéoTagng

8

9

Onkn QiATpou

. 2TOMIO BrKNG QiATpou
10. TopTtokaAi Auyvia eAéyxou Béppavong
11.  MeTpnm¢ TTieong avTAiog
12.  dIAKOTITNG KOPEG
13. TlopTokaAi Auyvia eAéyxou yia To vepd
14.  AiokOTTNG avTAiag / {eoToU vepoU
15.  Aiavopéag atpou / {eoTou vepou
16. BaABida aruou
17. Aiokog oTtagiyatog

3.2 TyApATA PMNXAVAS

Mpoooxn!

Kivduvog TpaupaTiopou: Ta akéAouBa TuAuATa TNG MNXAVAS gival (e0TA A UTTOPEi va yivouv
CeoTd:

e n TTePIOXN YUpw atrd Tn Aapry atuou / eaTol vepou

e TO OWANVAKI aTtpou / eaTou vepou

n Bnkn QiAtpou

n yovéada armréoTagng

TO OWMA (AVW TUARUA Kail TTAAIVA TTAdiola)

3.3 Texvika oToIXEia

1. Evdewctikn Aoyvio ,,Mnyoavn o€ ypron“
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1 5 2. [TAkrpo Aertovpyiog On/Off
e e 3. Evéewctikn Aoyvia ,,0eppoctdnc”
2 Q) 4 6 4. TIMjKTpO aTHOD
T~ — 5. Evdetctucr Aoyvia , TARKTpo Kopé ON“
. ' 6. ITAKTpo Kopé
N b 7. Evdewtucn Aoyvia ,minktpo {eotov vepod ON
8. [TAnktpo Leotol vepol
3—u T
® ®
& =
4~—__ i‘ i 8

3.3 Texvikd oTOIXEiO

Tdon: EU: 230V

Zuxvortnra: EU: 50 Hz

loxug: 1,200 W

Aoxeio vepou: TepiTTou 2.8 Aitpa

AlaoTtdoeig: MAKOG X TTAGTOG X Uog / 210 x1A. X 350 XIA. X 440 xIA.
AlaoTdoeig pe

0nKn @iATpou: MAKOG X TTAGTOG X Uwog / 210 XIA. X 410 xIA. X 440 1A
Bapog: 14.0 KIANG

4 ErKATA:TAZH MHXANHZ

4.1 MNposToIJOTia VIA TV EYKATACTAON

pubpioeTe TO UWPOG TNG UNXavng pubuifovTag Ta TTédIA.

® e TomoBetroTE TN PNXAVA TTAvW O€ Pia eTTiTTEdN Kal oTaBepr] em@dveia. Mtropeite va
e Mnv TotroBeTeiTE TTOTE TN PnXavh TTavw o€ {e0TEG ETTIPAVEIEG.

4.2 HAekTpIKA oUvdeOon

o BefaiwBeite 611 N TOTKA TAON TTAPOXAS PEUPATOG AVTATTOKPIVETAI OTA OTOIXEIA TTOU
avaypd@ovtal TTdvw OToV TUTTWHEVO TTIVOKA TTOU BPICKETAI OTO UTTPOCTIVO TUAKA TNG
MNXavhAg KagE espresso.

e JUVOEETE TN uNXavH NOVO o€ yelwpévn TTPICa Kal unv TNV aQRVETE AVETTITHPNTN.

o Mnv TUAiyeTe A AuyiCeTe TO KOAWDIO PEUPATOG.
e Mnv xpnolyoTtroleiTe KOAWDIO ETTEKTAONG / PNV XPNOIMOTTOIEITE TTOAUTTPICO.

5 MNPOTH XPHZH

5.1 NMpwTn Xpion

AlaBdoTe TPOTEKTIKA TO EYXEIPISIO XPONG TTPIV AEITOUPYHOETE TN UNXAVA.

o [piv BéoeTe TN unxavr) o€ Asitoupyia, EAEYETE €dv:

¢ 0l BaABideg aTpou kal {eoTOU vEPOU gival KAEIOTEG.

® o J10KOTITNG KaI Ta TTAAKTPO Bpiokovtal otn Béon “0” kai/ ) dev gival evepyoTroinuéva.
1. 10 KOAWAdIO pEUPATOG BeV gival cuvdEdEPEVO TNV TTPICA.

2. 0O diokog oTagiyaTog éxel TOTTOBETNOE cWOTA.

3.  ZnUavTiKG: Znueio 2 yia TTpwTn XpHon

Twpa ytropeite va BEceTe TN PNXav oag o€ AsiIToupyia:
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epioTe TO doYEiO VEPOU PE PPETKO VEPD, XWPIG AAaTa.
EtravarotoBetrioTe TO KAAUPUA TTPoBEpUavang @AUTIAVIWV.

BaAte 10 @Ig 0TV TIPiCa. BAATE TOV IAKOTITN AgiToupyiag otn Béan “17.
H pnxavA ival Twpa avapuévn.

7. ZnUavTiko!
8. Emiong yia Tnv TpwTn Xprion, To UTTOIAEP TTPETTEI VA gival YEWIOEL.

10.
11.
12.
13.
14.

15.

6

TotmoBetroTE £va PIKPG BOXEIO (TT.X. MIa KavATa YAAAKTOG) KATW atrd Tn BaABida atpou / {eoTou vepou.
Avoire Tn BaABida aTHoU TTEPICTPEPOVTAG TNV APICTEPOCTPOPA KAl HETAKIVIOTE TOV SIAKOTITN
aTtpoU / {eoToU vEPOU OTN XOUNAOTEPN B€0T. Oa akouoTei 0 RX0G TNG avTAiag. Twpa To PTrdiAep
YEMigel pe vepb. Katd Tnv TpwTn XPRon, HTTopEi va Trepdoouv Aiya deutepOAeTrTa TrpIv TpéSel
vepo6 atrd Tn BaABida aruou. MapakaAoUpe apnoTe va Tpégel repitrou 600 ml. Nepd amd tn
BaABida. Me autdv Tov TPOTTO, TO PTTOTAEP EeTTAéVETAI KO YEMICEI NE PPEOKO vEPS. AuTd Cag
ETMITPEITEI VO AVOVEWVETE OUVEXWG TO VEPO TOU PTTOiAEp o€ KaBnuePIVR XpRon. KAgioTe Tov
OI1aKOTTTN avTAiag / (0ToU vePOU PETAKIVWVTAG ToV OTnV TTavw B€on kai kKAgioTe TN BaABida aTuou /
CeaToU vepOU.

A@AoTe va TpELEl vepd TTIECOVTAG TO TTANKTPO KAPE.

H pnxavA TTpoBeppuaiveTal Kal N TTOPTOKAAI EVOEIKTIKA Auxvia eAéyxou Bépuavang avapel.

MOAIg emiTeuxBei n BEATIOTN Bepuokpaaia, n BEpuavon oTapaTagl aUTOUATA Kal N EVOEIKTIKA Auxvia
eAéyxou BEpuavang ofrvel. H évdeign Tou peTpnTr) TTieong avTAiag uTropei va HETAKIVNOEI EAa@pws KaTd
Tn d1dpkela TG @dong TTpobEpuavaong.

TotroBetrioTe TNV ddela Brkn QiATpou 0TnN povada améoTagng yia va TTPOBEPUAVETE TO QPIATPO Kal TN BRAKN
@iATpou. MTropeite va emTayuvete auth Tn dladikaaoia, dlavéuovtag vepo atrd Th povada atrdéoTagng.
MNa 7o TTPWTO YEUIOUA TOU PTTOIAEP, ATTAITEITAI PIa JEYAAN TTOOOTNTA VEPOU. ZUVETTWG, YEUIOTE Eavd To
doxeio vepoU e vepd PETA TNV TTPWTN XPHoN.

H unxavn gival Twpa £To1un yia XpRon. BaAte ta gAutdavia mavw otn B€on TpoBEpuavong @AuT{aviwy
yia va Ta TTpoBepudveTe Kal atroAaUoTe TOV Ka@E aag!

XPHZH THZ MHXANHZ

6.1

MposgTolyagia TNG UNXAVAC

MNa va BéaeTe o€ Aeitoupyia pia KAEIOTR Pnxavr, AGBETe uTTOWN 0AG TA TTAPAKATW:

1.

2.
3.
4

oo

BeBaiwbeite 611 uTTApyEl ApKETO vEPS PETA GTO DOXEIO vEPOU.

BeBaiwbeite 611 Ta TTANKTPA dev gival TiEauéva kal 6T N BaABida aTuou / {eoToU vepoU eival KAEIOTH.
©¢aTe TN pnxavr) o€ Asitoupyia (d1akdTTNG AciToupyiag atn Béon “17).

H 1repiodog Béppavong e€aptdral amd T Beppokpaacia TepIB&GAAovToG Kai givar Trepitrou 10 AetrTd . H
£vOEIEN TOU PETPNTH TTiEONG avTAIag PTTopEi va peTakiveiTal eAa@pd kaTd Tn didpkeia TG @aong
Bépuavaong.

H punxavi ival étoiun yia xprion.

EvepyoTroIfjoTe T0 TTANKTPO KAQE aQOU EXETE TOTTOOETATE! TN BrKN QIATPOU Kal aPrOTE va TPEEEI Aiyo
Ceo16 vepd. 'ETol, n Brikn @iATpou Ba BeppavOei evTeAWC.

® 2uvIoTATal va aQrveTe Tn Brkn @iATpou oTn povdada amméoTaéng diatnpwvTag Tnv {e0Th yia

AapioTtn Bepuokpaacia Katd Tn dIAVOuR KAPE.

6.2 Xeipokivntn puBuion TG Tieong aréoraéng

Mrtropeite va puBuioceTe Kal va aAAGEETE TNV TTiEoN atréoTagNG Katd BouAnan, TrepiIoTpEPovTag T Bida
pUBPIoNG Kal ETTIAEyOVTAG Jia TIUA PETagu 8,5 kai 12 bar.
MNa va puBuioete TNV TTicon amdéoTaALNG, TTPOXWPAOTE OTTWG AVOPEPETAI TTAPAKATW:

1.
2.
3.

Avoi¢Te T0 KdAUP PO TTPOBEPUAVONG GAUTZAVIL)V.

TomoBeTAoTE TN BAKN QPIATPOU PE TO TUPAS QIATPO Péoa aTnv povada atréoTagng.
EvepyotroifoTte 1o poxAO Tng povadag atréoTagng kal O1aBAoTE TNV TIUA OTOV PETPNTH TTEONG TNG
avTAiag.
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4. EMmAECTE TNV €mMBuUPNTA TTiEon améoTagng TTepIoTPEPOVTAG TN Bida pUBuIoNG. XpNoIUOTIOIRGTE £éva KEPUA
N €éva iolo katoaBidl yia va TNV TePIoTPEWETE. MTTOPEITE VO PEIWOETE TNV TTiECT OTTO0TALNG
TTEPIOTPEPOVTAG TN Bida apIoTEPOOTPOPA KAl VA TNV QUENTETE TTEPIOTPEPOVTAG TN Bida deIGGTPOPA.

5. AiaBaaoTe TNV TIPA OTOV PETPNTH TTiEGNG TNG AvTAIag yia va O€iTe Tnv TTiean atrdéoTagng TTou EXETE
pubpioel.

6. Twpa PTTOPEITE Va EEKIVAOETE VO TTAPATKEUALETE €SPresso.

6.3 NMNapaokeun Ka@E

XpnoigotroioTe TN BAKN QIATPpoU e 1 aTOUIo Kal TO avTioToixo @iATpo (1 @Autlaviol) yia Tnv MNapaokeun 1
@AuTCavIoU Ka@E. XpNOIKOTIOIRCTE TN BAKN QIATPOU PE 2 GTOMIA Kal TO HEYAAO QIATPO (2 @AuT{aviwv) yia TNV
Mapaokeun 2 @AuTCaviwy Kagé. BeBaiwBeite 6TI TO QIATPO £Xel TOTTOBETNOET 0TABEPA HECa aTN BAKN QIATPOU.
BdaATe TOv aAegpévo Ka@é (UE ToV avTioToixo BaBud aAeong yia espresso ) Café Creme) péoa ato QIATPO.

Xpnoiyotroiote 1 emritredn d6on kKagé yia KA6e GAUTCAVI (TTEPITTOU 7 YPap.).
Mnv utrepXeIAileTe TO SOOOUETPNTH, OTTWG QaiveTal TNV TTAdIVA €ikéva!
MaTtAoTe EAa@Pa TOv aAECOUEVO KOQE UE TOV TTIECTAPA. Z@iETE yePA T ONKn
@QiATpou oTN povada aTTOCTAENG.

Movo o0 PpEoKOG AAECHUEVOG KAPE ETTITPETTEI £va APICTO ATTOTEAETHA.
ZUVETTWG, XPNOIMOTTOINATE ETTAYYEAMATIKO MUAO GAEONG KAPE.

21NV yKapa pog Ba Bpeite apkeToUg ETTAYYEAUATIKOUG KOl CUUTTAYEIG
MUAOUG GAeoNG KOQE.

BdaATe TO @AUTZAVI K&TW aTTd TO OTOUIO TNG BRAKNG QIATPOU
(yia Tnv Mapaokeury 2 @AutCaviwy, BAATE 1 @AUTZAVI K&TWw aTTd KABE OTOUIO).

H MNapaokeun kKagE Ptropei va EeKIVoEl apou ExETe TIECEI TO TTANKTPO Ka@E. O PeTpnTAG TTiEoNG avTAiag
ocixvel epitrou 9-11bar. Kata tn didpkeia TnG TapaokKeung KagE, To @PECKO vepo odnyeital otn BaABida
ekTOVWONG. OTtav 1o GAUTLAVI YEUIOEI, JETAKIVAOTE TO JOXAO TNG pJovadag amooTagng otn XxaunAoTepn B€an.

H utroAermmépuevn Trieon/vepd Ba ekTovwOei oTo Sioko OTALINATOG ATTO TO KATW TUAKA TOU €UBOAOU
uTTEPXEINIONG.

6.4.Mapoxn LeoToU vepPOU

TomoBetroTe £va doxeio vepouU (ue BeppopovwTiKA AaBn) K&Tw atrd Tov diavouéa aTuou / (eaTou vepou
EvepyotroiwvTtag Tov d1akOTITN avtAiag / {eoTou vepoU (“TTAAKTPO {eaToU vepoU”) Kal avoiyovtag Tn BaABida
uTTOpPEITE Va dlaveipeTe (0T vePO.

6.5 Mapoyxn aruou

Me tnv CASA, ptropeite va Tapdyete peydAn moodtnTa aTPOU Yia va LEOTAVETE | VA OQPOTTOICETE
a@eynuaTa, T.X. YaAa f TTovTg (KOKTEIN). MNMapakaAoUue akoAouBraoTe TIG 00nyieg OTTWG ava@épovTal
TTapakdaTtw. Mn Bpadete To yaAaQ, dIAQOPETIKA dev Ba gival SuvaTdv va TTapackeudoeTe a@ppoyaAa. Na
Mapaokeur cappuccino kai white coffee, arooTAgTe TTPWTA TOV KAPE KAl OTN CUVEXEIN EKIVAOTE TNV
diavopr] atuou. Na diavour aTpou UWNANG TTieong, To vepd PECA OTO UTTOIAEP TTPETTEI va BepuaiveTal TTAVW
amo Toug 100° C.

2NUAavTIKO!
® EvepyotroinaTe 10 TTANKTPO atpoU. H Evaeign Tou PeTpnTr] TTiEONG avTAiag PITTopei va PETaKIvnOEi
eAagpd.

Avoigte TN BaABida aTPOU yIa TTEPITTOU 5 OEUTEPOAETTTA YIO VA MEIWCETE TN XWPNTIKOTNTA TOU MTTOIAEP KAl
VO TTaPAyYETE JEYOAUTEPN TTOOOTNTA aTHOU. ETTavaAdBete 800 popég auth Tn Siadikacia o€
SlaoTApaTa TwV 10 SeUTEPOAETTTWY.

BuBioTe TO akpOOTOWIO ATHOU, TTOU BPICKETAI GTO AKPO TOU diavopéa aTuou, péoa oTo uypo. Twpa avoifTe
gavd Tov diavopéa atuou Kal CEOTAVETE ) APPOTIOINATE TO UYPO.
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ToTtroBeTeiTe TTAVTA TO AKPOOTOMIO KATW ATTO TNV ETTIPAVEIQ TOU UYPOU YIa VO ATTOQUYETE
mToINiopaTa (Kivduvog TpaupaTiouou).

ZupBouAn: MeTd Tnv ag@poTtroinan A To fEoTaua, a@roTe va TPEEEI aTUOG OTOo BioKOo aTagiuaTog
yla va SIoTNPACETE TIG EYKOTTEG TOU OKPOOTOMIOU aTuoU KaBapEg.
KaBapioTe T0 akpooTOMIO aTuoU Kal Tov dlavouéa aTHoU PETA atrd KABE Xprion ME éva vwTro
TTavi yla va agaipéaete moOava uttoAeiyuara uypou.

Mpoooxn: Katd Tov Kabapiopuod, atmo@uUyETe TNV £TTAPR TOU OEPPATOG PE TOV JIAVOUED OTHOU
(kivduvog TpaupaTiouou).

ZnUavTtiké
MeTa TNV a@poTToincn Tou YAAOKTOG, YEMIOTE Eava TO ITTOIAEP E VEPO.

Avoitte eAa@pd Tn BaABida aTuoul / {eaTol vepoU Kal TECTE TO TTAAKTPO avTAiag / (eoToU vepou. Oa akouoTei
0 NX0G TNG avTAiag. Twpa n uNxavn YeUiZel TO UTTOTAEP PE VEPO. AQrOTE va TPEEEI O ATUOG Kal To EOTO vEPO
péoa o€ éva peyaho doxeio. Alaveipete aTuod Kal (eaTO vePO £wG OTOU TPEEEI JOVO VEPD. TN CUVEXEIQ KAEIOTE
N BaABida kal atrevepyoTToINOTE TO TTANKTPO avTAiag / (eaToU vepoU.

Me autdv Tov TpdTTO Ba £xETE PEIWOEI TN BEPUOKPATia TOU UTTOIAEP KAl Ba PUTTOPEITE Va EEKIVIOETE TTAAI TRV
Mapaokeur] KOQE.

7 KAOAPIZMOZ KAI 2YNTHPHZH

H TakTIKR Kol owoTr @povTida gival TTOAU GnUAavTIKN yia TNV atrédoan, Tn JeyaAn didpkeia wRAg Kal Tnv

aoQAAgIa TNG PNXAVAG Gag.

. MNpoooxn!
KAgivete ravta Tn pnxavn (AIakOTITNG Agimroupyiog oTnv KaTw B€0n), ATTOCUVOEETE TO KAAWDIO
peUpaTog atrd TNV TTPICa KAl AQAVETE TN UNXAVH VA KPUWOEl o€ Bepuokpacia TTepIBAAAovVTOS (yia
TOUAdXIoTOV 30 AeTTTA) TTPIV TOV KOBapIoPS.

7.1 'evik6¢ KaBaAPIoUOC

Kalnuepivog kabapiopog:

H 6ikn @iATpou, Ta QiATpa, TO doXEio vepoU, 0 BioKOG OTAgiuaTog, N oxdpa Tou diokou oTagiyaTog, o
OOOONETPNTHG KAl O TTIECTHPAG ATTAITOUV KABNUEPIVO KaBapioud. XpnoiuoTrolfoTe XAIapo vePO Kal AOQAAEG
yia TPOPIPA ATTOPPUTTAVTIKG, YId TOV KABApIoHES.

KaBapioTe 10 @iATpO KaIl TN QAGVT{a 0TO KATW PEPOG TNG HOVAdAG aTTOCTAENG KAI AQAIPECTE TA OPATA
UTTOAEIJPOTO XWPIG VO OTTOCUVOPUOAOYNOETE T TUAMATA.

KaBapiopog 61mrwg atraiteitai:
KaBapioTe Tn BaABida aTpou / {eoToU vepoU PeT@ atrd KABe xpnon.
KaBapioTe T0 owpa dtav n pnxavr gival eKTog Asitoupyiag Kai Kkpua.

XpnoiyoTtroinoTe éva JaAakO Kal VWTTO Travi yia Tov KaBapioud.
Mnv xpnoigoTroleite TTOTE AciavTIKG KaBapIoTIKA A KaBapIoTIKA pE XAwplo!

AdeialeTe Tov SioKO OTALIMOTOG TAKTIKA KAI NV TTEPIMEVETE PEXPI VA YEUIOEL.
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7.2 KaBapiopog Kal a@aipeon Aitroug a1rd 1n povdda améoTaéng

210V £€eIOIKEUPEVO QVTITTIPOOWTTO, Eival BIaBéaiuo éva kabapioTikd TG Jovadag amdoTagns (o€ Hopen
oKOvVNG A TAUTTAETAG). Me auTtd To KOBAPIOTIKG, UTTOPEITE VA KABAPIOETE KAl va aQaIPECETE TO AiITTOG aTTO T
povada amréoTagng oAU eUkoAa. O KaBapIoUOS dIEEAYETAI XPNOIUOTTOIWVTAG TO TUPAS QIATPO TTOU
TepIAapBAaveTal KaTA TN TTAPAd00T Tou TTPoIdVToG. AKOAOUBNOTE TIG 0dnyieg TTOU ava@EéPOvVTal TTOPOAKATW:

7 TpoBepuAveTe TN Pnxavr.

8 BAATE TO TUQAOS QiATpO péaa aTn BRAKN QiATpou

9 TpocbiaTe V2 KOUTAAI KOBAPIOTIKOU PECT OTO TUPAS QIATPO (EVOANOKTIKG, BAATE pia TOUTTAETA PECQ OTN
Onkn @iATpou).

10 TomoBetAoTe TN BAKN QiIATPOU aTO TTEPIBANMA TNG Povadag aTéaTagng.

11 EvepyotroifoTe 1O TTAAKTPO KA®E. To TUPAS QIATPO yepilel pe vepo.

12 EvepyoTrolgite TO TTARKTPO KOQE KATA SIaoTHHOTA TWV TTEPITTOU 20 EUTEPOAETTTWV.

13 EmmavaAdBete 1o Bripa 6 apkeTEG GOPES PEXPI VO TPEEEI OVO KaBaps vepd aTrd To EUBOAO uTTEPXEINIONG.

14 AgaipéoTe Eava Tn Brkn QIATpou, EETTAUVETE TNV PE PPECKO VEPO KAl ETTAVATOTTIOOETACTE TNV 0TNV povada
atréoTagng.

15 EvepyoTtroinoTe T0 TTARKTPO Ka@E. H Brkn @iATpou yepilel Eava pe vepo.

16 AgaipéoTe TN BN QIATPOU Kal TOTTOBETAOTE £va QIATPO evog @AuTaviou oTtn BAKN @iATpou. Twpa n
povada atmroéoTagng sival Eava £Toiun yia xpron.

Mpoocoxn!
MpogulayTeite atd Ta {e0TA TITOINICUATA KATA TOV KABAPIOPS TNG Povadag ammdoTagng.

7.3 MpoAnTrTikA a@aAdTwon (yia TIC unxovéc ue doxeio vepou)

2UVIOTATE TOKTIKA A@AAAGTWON TNG HNXAVAG YIA TNV ATTOQUYN €VTOVNG CUCCWPEUONG AAATWY Kal akpIBAG

emokeung. Kard tnv agpaldtwaon, Aaupavere avra uttéyn 10 Babud okAnpdtntag Tou vepou. Eival TToAU

ONMAVTIKO VA XPNOIUOTTOIEITE £va ATTIO HECO APAAATWONG TO OTToi0 dev £TTNPEACEl TO HETAANO. ATT ToV

€€EIOIKEUPEVO QVTITTPOOWTTO, PTTOPEITE VA AYOPACETE Eva HECO APAAATWONG (O€ HOPPr] OKOVNG 1 TAUTTAETAG)

TO OTTOIO €ival aTTOAUTA KATAAANAO yia TN unxavr oag. ATTAG yepioTe To doxeio vepou PE PPECKO VEPO Kal

OIaAUOTE TO HECO APAAATWONG HECA OE AUTO.

2T OUVEXEID TTPOXWPNOTE OTTWG AVAPEPETAI TTAPAKATW:

1. AloAUOTE TO PEOO APAAATWONG O€ VEPO GUPPWVA HE TIG 0dnyieg Xprong (o¢ite TTapatrdvw) Kal adeidoTe
10 OIGAUMA pé€aa aTo doxeio vepoU. OEQTe TN PNXavh o€ AsIToupyia.

2. Aognorte va TpEEouv TouAdyioTov 400-500 ml vepd atrd mn povdda ammdéoTagng Kai atd Tov diavouéa
aThou / {eoTou vepoU. 'ETOI, TO UTTOIAEP YEUICEI IE TO HECO APAAATWONG. ZTN CUVEXEIQ TTPOBEPUAVETE TN
pnxavn.

3. TomoBetoTe TN BAKN QIATPOU PE TO TUPAS QIATPO péoa aTo TTEPIBANPA TNG povadag amméoTagng Kal
EVEPYOTTOINOTE TO TTANKTPO KAPE 3 POPES yia TTEPITTOU 20 BeUTEPOAETTTA. ATTEVEQYOTTOIEITE TO TTARKTPO
Ka@¢ PeTd atd KABe Asitoupyia. ‘ETol, n BaABida ektévwaong Ba a@alaTwoEi.

4. Metd ammé autr) T dladikaoia, agrioTe To JEOO aPaAdTWONG va dPATEl yida TTEPITTOU 72 WPA.

5. AopnoTte va TpEEel To UTTOAEITTOUEVO SIGAUUA AQAAGTWONG EVEPYOTTOIWVTAG TO TTARKTPO KA®E.

6. O£EoTe TN Unxavr] EKTOG AsiToupyiag, agaipéoTe Kal KabapioTe To doxeio vePOU Kal YEUIOTE TO PE PPETKO
VEPO.

7. ©¢oTe TN unxavr) o€ Asitoupyia kai agroTe va TpéEouv trepitrou 400-500 ml vepd atrd mn yovada
amdéoTagng kai 1n BaABida arpou / {eoTou vepou (AlakdTITNG avTAiag / (eaTou vepou).

8. EmavaAdBete auth Tn diadikacia TrepiTrou 2-4 popEg Kal BeRaiwBeite OTI dev £x€l TTapapeivel kKaBOAou
d1dAupa apaAdTwong péoa oTo UTTOIAED.

9. KpatoTe TO TTANKTPO KAPE TTIECTUEVO 3 POPEG yia TTEPITTOU 20 deUTEPOAETTTA, OTN CUVEXEID
atrevepyoTtroinoTe 1o Eava. ‘ETol, n BaABida ekTovwaong Ba a@aAatwBei. TN CUVEXEIQ aQaIPETTE TO TUPAO
@iATpo a1rd TN BrRKN PiATPOU.

ZNHavTIKO!

AuTEG 01 00nyieg agaidTwaong TTpoopifovTal HOVO yia TTPOANTITIKY) a@aAdTwaon. MNapakaAoUue
MNV aQOAATWVETE TN UNXavA €av gival AdN agaAatwuévn. Evw a@aAaTwveTe TN unxavr, Ta

® UTTOAEiJPaTa OAATWYV PTTOPET Va @pagouv dId@opa TURUOTA TNG CUCKEUNG OTTWG TIG BAABIGEG,
TOUG PETPNTEG KATT., TTPOKOAWVTOG NUIA OTN PNXOVH KOQE espresso. & aUuTAV TNV TTEPITITWOoN

TTAPOKAAOUE ETTIKOIVWVACOTE UE TOV €EEIBIKEUPEVO avTITTPOoWTTO. Eival mBavév va xpeiaoTei

ETTAYYEAUATIKA a@AAATWON N OTTOIA ATTAITE ATTOCUVOPUOAGYNON TOU PUTTOIAEP KAl TWV
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OWANVWOEWV.

Znuid o€ aTopua A 0To UAIKO, TTOU TTPOKAAEITAI ATTO Tr CUCCWPEEUOT OAATWY PECA KAl OTR UNXAVA
0ag, Ogv UTTOKEITAI TNV €UBUVN TOU KOTAOKEUAQTH).

2€ QUTAV TNV TTEPITITWAN €TTIONG, N €yyunaon dev IoxUel. O1 unxavég Ba yivovtal OeKTES yia
ETTIOKEUN aQoU TTPWTa £xouv O0OEi TEXVIKEG GUMPBOUAEG Kal ypaTTTh avaAuan Tou

TTpoBAAuaTOG.

MapakaAoUpe PNV ECWKAEIETE AOUOKEUAOTA Ta EAPTHAMATA TT.X. BrKn QiATpou A dioKog
OTO&iNATOC OTAV ATTOOTEAAETE TN PNXAVH) YId ETTIOKEUR / ouvTrpnon.

7.4 Yuvtipnon
AvTikatdoTaon Tng ¢AAvT{ag Kai Tou @iATpou TG povadag amooTagng

1.

BeBaiwBeite 611 n unxavn gival eKTOG Asitoupyiag Kai 011 €xel atroouvoebei ammd Tnv Tpila Kal
OIYOUPEUTEITE OTI £X€I KpUWOEl o€ Bepuokpaaia dwpaTtiou.

2. Ta mepiocdTtepn €UKOAIQ, TUVICTATAI VO aQaIpEiTe OAQ TO ATTOOTTWHEVA TUAUATA (KAAUPUA
TpoBEépuavong @AuTiaviwy, doxeio vepou, BiOKOG OTAEIUATOG), OTN CUVEXEID YUPIOTE TN uNXavh oTnv
KEPAAA TNG.

3. Xpnoipotroiwvtag éva KAe1di Allen (3 xIA.) xahapwoTe Tn Bida TTou PpiokeTal 0TO YEGOV TNG ovadag
atréoTagng Kal oTo aXapPAKI.

4. To oxapdkl Kal To OTAPIYMA OTO OXapdki (UTTPOUT(IVO) uTTopoUV va apaipebouv eUKoAa (edv dev
oupBei auto, MBavOV va £Xxouv KOAAOCEI UTTOAEIiUPATA KA®E Kal AITTog).

5. Kdartw atrd 10 OTAPIYUA GTO OXAPAKI UTTAPXE! Jia AETTTr) AGVTEQ, €ival N @AGvVTLa yia TO GXOPAKI
(ap1Buog €idoug C449900790).

6. H @Advtla Tng povadag amocTagng (apiBuog eidoug C449900229), utropei va agaipedei uévo
€10AyovTag éva AeTTTO KaToafidl avaueoa aTo OTAPIYUA Yia TO oXapdkl Kai TN @AGvT{a TnG povadag
amoéoTagnG Kal va TNy TpafAgeTe Tpog Ta £€w (o€ autrv TNV diadikaaia, n TaAId @AAvTia NG
povadag amméoTagng £xel @Bapei / gival KATEGTPAUPEVN).

7. Tpiv eykataoTACETE TN véA AAVTLA TNG JOVAdAG aTTdOTALNG, KABAPIoTE TTARPWG TNV AUAGKWON.

8. Orav eio0dyete TN @AGvT{a TG povadag amméoTaéng, PeRaiwBeite 6T N TTAeupd Pe TN Ao&n ywvia (gival
n TAeupd pe 10 Aoyoétutro ECM) gival otpappévn TTpog Ta TTAVW £TO1 WOTE VA JNV gival T opaTh.

9. TMhéoTe TN GAGVTCa OPoIGPOPPA OTN HOoVAda aTTOCTAENG KAl TN HOVADdA aTTOCTAENG TNV AUAGKWON
TTOU €iXaTe TTPONYOUNEVWG KaBapioel.

10. Z1n ouvéxela EeBidwaTe Eavd To oxapdki (apiBuog gidoug C519900102) kai To GTAPIYHA yIa TO
OXOPAKI.

11. Na va e€ao@alioete TN cwaOTA TOTTOBETNGN TNG PAAVTAG TNG PovAdag atréoTagng, TOTTOBETAOTE TN
Onkn @iATpou Xwpig YiATpo péoa otn Povdda amécTagng Kal TpaBnéTe TNV apyd TTPOG Ta KATW.

1. 2. 3.
Movdada atrdéoTagng AgaipéoTe Tn Bida oTo péoov TNG | AQaIPECTE TO PIATPO Kal TO
Hovadag ammdéoTagng OXapPdKI
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4.
AqaipéaTe TN AeTTT QAGvVTa OTO
OXapAKI

5.
AgaipéaTe TN AGvTLa TNG HOoVAdag
amoéoTagng

6.
AaipéaTe TN AGvTCa TNG HovAadag
amoéoTagng Pe Eva Kkaroafiol

7.
KaBapioTe TNV auAdkwaon TTpiv
TOTTOBETHOETE TN VEQ GAGVTLQ

8.

Eiodyete Eava Tn véa @AGvTZa TNG
povadag amoéoTagng pe TNV Aogh
ywvia va gival aTpapuévn Tpog Ta
TTavw (ival n TTAeUpd Pe T0
Aoyétutro ECM)

9.

EmavarotmoBetrioTte Tn @AGvT(Q
OTO OXOPAKI OTTWG QAIVETAI OTAV
(eikbva 4) kal To oXapAKi

To oTopIo aTHOU / {eaTOU VEPOU £XEI UTTAOKAPEI
KaBapioTe TIG EyKOTTEG TOU OTOMIOU aTHOU / Ce0TOU vEPOU TTPOCEKTIKA PE pIa BeAdva i Eva ouvOETHPA.

o autd TO OKOTTO, PTTOPEITE £TTIONG Va EERIDWOETE KAl TO GTOUIO aTUOU.

ZnuUavTiko!

®

(Item noXXX?)

Mnv xdoete TN pikpr) @AGVTZa avAPECT OTO OTOMIO ATUOU / {e0TOU vEPOU Kal To oTTEipwal

EtmravarotroBetioTe 10 0TéMI0 aTpoU / eaToU vepou.

8 META®OPA KAI AlTOOHKEYZH

8.1 Tuokeuaoia

H CASA diavéueTal o€ éva €10IKO KOUTI Kal TTPOCTATEUETAI ATTO £€va TTAACTIKO KAAUMMA KOl A@POAEE.

Mpoooxn!

ZNMAVTIKO!

KpatoTe Tn ouokeuaoia pJakpid atmo Taidid!

®uAaTe TN cuokeuaaoia kal Ta UAIKG ouokeuaciag yia mlavr yetagopd! Mnv Ta TreTdageTe!
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®

MeTagépeTe TN uNxavA uévo og 6pBia BEan, dv gival duvaTtdv TTAVW G Hia TTAAETA.
Mnv yépveTe 1] avattodoyupileTe TN INxavn.
Mnv TotroBeteite TTEpIocdTEPA aTTO 3 idIa TTPOIGVTA TO €va TTAVW OTO AAAO.
Mnv ToTTOBETEITE BAPIA AVTIKEINEVA TTAVW OTH OUCKEUAOTIA.

8.3 Amrofnkeuon

®

o QUAAETE TN PNXOVI) CUCKEUOOUEVN O€ €va OTEYVO XWPO.
e Mnv TotroBeTeiTe TTEPICTOTEPA ATTO 3 DI TTPOIOVTA TO £va TTAVW OTO GAAO.
e Mnv ToTTOBETEITE BOPIG AVTIKEIPEVA TTAVW OTH CUCKEUATIA.

9 AMNOPPI¥YH NPOIONTOX

ApiBuSC eyypagric WEEE (AHHE): DE69510123

A®OI K. Zapagion A.E.B.E.: (AHHE) 00043

AuTtd 1o TTpOidV cuppopewvetal pe TV Odnyia Tng EupwTraikng ‘Evwong 2002/96/EC kai givai
Karayeypappévo olupewva pe o WEEE (AHHE — Améppiyn HAekTpikoU kai HAekTpovikoU ECOTTAIGUOU).

10 >YMMOP®Q>H CE

ce Zuppbépowaon

To poidv cuppopeuwveTal PE TIG akdAouBeg Odnyieg Tng EupwTraiknig Evwong:

Mnxavn: 98/37/EC
XaunAn Téon:

EMC:

PED: 97/23/EC
EN-O0dnyieg:

73/23/EEC, 93/68/EEC
89/336/EEC, 93/68/EEC, 92/31/EEC

61000-3, EN 61000-4, ENV 50141, EN 55104

11 NMPOBAHMATA

EN 292-1, EN 292-2, EN 60335-1, EN 60335-2-15 4 EN 60335-2-75, EN 55014, EN

MpéBAnua MoéavA Airia AOon
O BaBpog dAeong dev gival apkeTd | XpnoIPOTTOINOTE £va AETTTOTEPO
AeTTTOG BaBuod dAeong
MatoTe TOV AAEOUEVO KAPE TTIO
oTaBepd

Ymrapxel Aiyn i kaBoAou Kpéua
TNV EMQAVEIQ TOU KAPE.

Melwate Tnv Tieon améoTagng

To peiyua ka@é gival TToAU TTaAid

XPNOIUOTIOINATE PPECKO KAPE

YTrapxel TToAU XAWpIo 0TO vEPO

XpPNOIYOTIOINATE QIATPO yIa TO
XAWpIo

H mmoodTtnTa aAeouévou Kagé dev
gival apkeTh

BaATe Tn owaTh TooéTNTA KAPE:
XpnoIUOTIOINOTE TTEPITTOU 7 YPau
Kagé yia k&dBe @Autlavi

To @iATpo TNG povadag
amdéoTaéng gival BPWHIKO

KaBapioTte Tn povdada amoéoTtagng

O ka@ég gival apalwpévog Kal

TPEXEI
oTayova — otayéva

H dAeon gival TTOAO AeTTTh

AugnoTe 1o BaBusd dAeong
MatAoTe Mo eEAagppPda ToV
QAECHEVO KapE

AuénoTe Tnv Tmieon amméoTagng

Y1dpxel peydAn moooTnTa
AAECUEVOU KAPE

XpPNOoIYOTTOINCTE TTEPITTOU 7 Ypa
Kag yia kdBe @AuTavi

To doxeio vepou eival adelo

ZavayeuioTe 10 doyeio vepou

Aduvarn yeuon

O BaBuog dAeong dev gival apkeTd
AETTTOG

MeiwoTe To BaBud GAeong

O ka@ég gival TTaAIOg

XPNOILOTIOINATE PPECKO KAPE
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H mmoooTnTa aAeopéVOU KaPE dev
€ival apKeTN

XPNOIUOTTOINCTE TTEPITTOU 7 YPAU.
Kag yia kdBe @AuTavi

To @iATpo TNG povadag
amooTagng eival BPWwHIKO

KaBapioTe 10 @iATpo TNG povadag
amooTaing

AQpog avTi yia Kpéua

To peiypa kaé dev gival cwoTo

XpnoigotroinaTe GAAO peiypa
K@<

O BaBuodg GAeong Tou PHUAOU Ka@E
O¢ev gival KatdAANAog yia To peiyua
KOQ@E TTOU XPNOILOTTOIEITE

PuBuioTe Tov pUAO GAeong KaYE
(Otav aAAAeTe TO peiyua KaQE,
pTTOPET Va gival eTTiong
aTrapaiTnTn Kai N aAAayn Tou
BaBuou aAeang

H punxavi gival avapuévn, aAA&
Oev TpEXEl vepd atrd Tn Jovada
amdéoTagng.

Aev uttéipxel vepd Puéoa OTO
doxeio vepou

ZavayeuioTe To doxeio vepou ue
vEPO

To utdiAep cival ddelo petd mn
dlavopun aTuou

EtravayepioTte T0 PTTOIAEP META TN
dlavopun aTuou

To doxeio vepou dev Exel
TOTTO0ETNOE CWOTA

TotroBetrioTe CWOTA TO doXEio
vepou

H povada amoéoTagng
atreAeuBepwivel aTud / n
Beppokpacia yia Tnv MNMapaokeun
Ka@E ival TToOAU uwnAn.

To TTAAKTPO aTpou ival
EVEPYOTTOINUEVO

ATTEVEPYOTTOINOTE TO TTARKTPO
aTuou

Aev Aeitoupyei n diavour] aTuou.

To utéikep givai ddelo

Emavayepiote 1o umméiAep

To aTouIo €€l UTTAOKAPEI

KaBapioTe 10 aTOUIO

H diavoun Kagé gival akavovioTn.

To @QiATpO €xel UTTAOKAPEI

KaBapioTe 10 QiATpO

O BaBuog dAeong d¢v givai
owaTog

AANGETE TO BaBG GAeong

Edv n pnxavn dev £xel xpnoigotroindei yia peydAo xpoviké di1doTnua, CuvIcTATAl VO

...kaBapioTe TN povdda amréoTagng (Ocite TIG 0dnyieg aTn oelida 48). MeTd atrd auTd, TTAPAKAAOUNE UNV
oQiyyeTe TN BKN QIATPOU 0T Jovada aTrdoTaENG.

.. apAoTe va TpEgouv TTepiTTou 100ml vepd atd Tn povdada atmréoTagng kai repitrou 100ml atrd T0 CWANVAKI

artpou / {eoTtou vepou.

Mwg va TTapaoKeUAoETE appoOyala OTTWG £vag €161KOG “barista”

o EA&yerte TNV nuepopnvia ANRENG Tou YAAAQKTOG.

o Edv gival duvaTdv, XpnoIyoTroioTe KPUo Kal @PECKO YAAD PE TTEPIEKTIKOTNTA AiTToug TTEpiTTou 1.5% 1} 3%.
Mrtropeite va XpnoIPOTTOINOETE KAl YAAQ HaKPAG SIOPKEIQG.

o  XpnOIPOTTIOINCTE YIa KAVATA Yia YAAa (METOAAIKR) pE eAdxIOTn XwpnTikdéTNTa 0.5 AiTpa. To péyebog Tou
doxeiou dev TTpETTel va gival TTOAU peydAo. ‘Eva pikpd kai wnAd doxeio gival 1daviko.

e Avoi¢te Tn BaABida aTuoU yia TTEPITIOU 5 BEUTEPOAETTTA YIA VA TPEEEI TO CUPTTUKVWHEVO VEPO Kal Va

onuioupynBsi Enpog aTudg.

o [epioTe TO 1/3 TNG KAVATAG PE YAAQ KAl TOTTOBETAOTE TNV KATW ATTO TO AKPOOTOUIO aTUOU. TO aKPOaTOUIO
mpéTTel va BuBifeTal oTn péon TG Kavatag Avoiéte apyd Tn AaBr atpou. O atudg eiIoxwpei 0To yYAAa.

o KpartnoTte Tnv KavAara akivnTn.

o [lpoooxn: Otav emiteuxBei n emMBUPNTH TTOGATATA APPOTTOINUEVOU YAAOGKTOG, BubioTe OAGKANPO TO
QKPOOTOMIO aTUOU PECa OTNV KavdaTa Kal KAgiaTe Tn Aafn aTuou.
o [lpoooxn: Otav emiteuxOei n €mBUPNTY TTOCOTATA APPOTTOINUEVOU YAAOKTOG, BuBioTe OAGKANPO TO
QKPOOTOMIO aTHOU PJETa aTNnV KavAaTa Kal KAeioTe Tn Aafr atuou.
o Tlpoooxn: O1 TpwTEiveg TOu YAAOKTOG “a®poTrololvTal” o€ BEpUOKPOsia €wg Kal 77° C. Eav utTepPeite
auTA TN Bepuokpaaia, To yaAa dev appPOTTOIEiTAl TTAEOV.
o Edv mepiocéyel Aiyo yaha péoca otnv Kavata, apriaTe To va Kpuwaoel. MTTopei va EavaypnaoipoTroinBei

apyoTepa.

o JupPouAr): OTav TeAEIOEL N a@POTTOINON TOU YAAAKTOG, avakIvi oTe Aiyo TNV KavdTa yid va KAVETE TIG
QPUOAAIDEG YAAOKTOG va avENBOUV OTNV ETTIPAVEIN KaI VA £XETE VA CUUTTAYEG a@POYaAQ.

e MeTa TNV AQPOTTOINGN TOU YAAQKTOG, aQroTE Va TPEEEI ATPOG OTO BIOKO OTALIUATOG YIa TNV ATTOPUYI)
MTTAOKOPIOUATOG OTO GKPOOTOMIO aTHOU.

Mapaokeun cappuccino BApa-BAKA
o [lopaokeudoTe PIa PEPIDA eSpresso XPNOIUOTToOIWVTAG éva GAUT{AVI yIa cappuccino.

Odnyieg xpriong CASA

52




EAANnvikda

o AgpoTtroifaTe YaAa o€ pia EeEXwPIoTH KavdaTa.

o [epioTe TO QAUTZAVI PE TOV €SPresso Kal TO aQPOTTOINUEVO YAAA. Mnv adeidleTe 10 YAAa atréToua, aAAG
TPOCBEoTE TO PECA OTO PAUTLAVI PE KUKAIKE Kivnan. EGv xpelaaTei, XpnOoIMOTTOINOTE £€va KOUTAAI yia va
TTPooBEcETE TO APPOTTOINUEVO YAAO Yéoa OTO GAUTLAVI.

12 NMPOTEINOMENA EZAPTHMATA

o Tu@AG @iATpO yia KaBapiopd TNG Povadag ammoéoTagng (CUNTTEPIAANPBAVETAI 0TV CUCKEUATia Tou
TTPOI6VTOG)

o  KabBapioTikd yia Tov KaBapiopd TG HOVAdAG aTTOaTALNG YIa XPron JE TO TUPAS @iATpo (dlaBéoiyo aTov
€CEIDIKEUPEVO QVTITTPOCWTTO)

e 2KOVN a@AAATWONG YIa TOKTIKA TTPOANTITIKI) a@aAdTWwan TNG INXavng (S1aB€010 OToV £EEIBIKEUPEVO
QVTITTPOOWTTO)

Mo éva TéA€I0 TTAOPACKEUATHA KOAPE, JIa KOAR HNXAVA KAa@E espresso Kal évag MUAOG AAEoNG KaPE

gival TO00 onNUAVTIKA 600 Kal éva KOAO peiypa Kaé. O1 eTayyeAJATIKEG HAG MNXAVESG KAQPE espresso

Kal o1 puAol dAgong gival Ta KAOAUTEPA BAOCIKG CUCTATIKG YIO VO ETTITUXETE AUTO TO ATTOTEAEC AL

To doxeio aTropPPINHATWY KAPE CUPTTANPWVEI TEAEIA TNV HNXAVE KAQE espresso Kal Tov MUAo dAeong.

MUAog dAeong Casa MUAog dAeong Casa-Speciale Aoxeio aToppPIYHATWY KAPE

Onkn @iAtpou Gran TaptrAéTeg KaBapiouou

MieoThpag, emmimedog | KUPTOS Crema NG povadag améoTagng
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KaBapioTiké povadag MeoThpag
amoéoTaéng

h!.ll m; : -._JH 'Iu?'i.

ZTAPIYHA EEAPTNHATWY (XWPIg
egapTApaTa)
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